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GiRiS

Bilim ve teknolojide yasanan hizli degisim, birey ve toplumun degisen ihtiyaglari, 6grenme
ogretme teori ve yaklasimlarindaki yenilik ve gelismeler, bireylerden beklenen rolleri de dogrudan
etkilemistir. Bu degisim; bilgiyi Ureten, hayatta islevsel olarak kullanabilen, problem ¢ézebilen, elestirel
dUsunen, girisimci, kararli, iletisim becerilerine sahip, empati kurabilen, topluma ve kultlire katki
saglayan vb. niteliklerdeki bireyi tanimlamaktadir.

Mesleki egitim; milli egitim sisteminin batinlUgu iginde tarim, sanayi ve hizmet sektorleri ile
birlikte tim mesleki ve teknik egitim hizmetlerinin planlanmasi, arastirilmasi, gelistiriimesi,
dizenlenmesi ve koordineli ydnetim, denetim ve o6gretim etkinliklerini kapsamaktadir. Bu egitim
faaliyetlerinin amaci; toplumun devamliligini saglayacak uzman birey ve Uretimin her kademesinde
ihtiya¢ duyulan nitelikli elemanlari yetistirmek, meslek edinmeyi 6n plana ¢gikarmaktir.

Bu nitelik dokusuna sahip bireylerin yetismesine hizmet edecek &gretim programlari
hazirlanirken salt bilgi aktaran bir yapidan ziyade bireysel farkliliklar dikkate alan, deger ve beceri
kazandirma hedefli, anlasilir bir yapi benimsenmistir. Bu amag¢ dogrultusunda bir taraftan farkli konu
ve sinif dizeylerinde sarmal bir yaklasimla tekrar eden kazanim ve agiklamalara, diger taraftan
butlnsel ve bir kerede kazandiriimasi hedeflenen 6grenme ¢iktilarina yer verilmistir.

Ogrenciye verilmesi hedeflenen kazanim ve bu kazanimlara yénelik bilgi ve beceri sinirlarini
belirleyen agiklamalar; sinif diizeyinde deger, beceri ve yetkinlikler perspektifinde bitinlik saglayan
bakis agisiyla yalin bir icerige sahiptir. Béylelikle anlamli ve kalici 6grenmeyi saglayan, sadlam ve
onceki 6grenmelerle iligkilendirilmis, diger disiplinlerle ve gunlik hayatla degerler, beceriler ve

yetkinlikler gcergevesinde bitlnlesmis bir 6gretim programlari toplami olusturulmustur.

1. MESLEKI VE TEKNIK EGITIMDE PROGRAM GELISTIRME SURECI

Mesleki ve teknik egditim alan programlari, bireyleri is hayatina hazirlamak amaciyla
tasarlanmis olup is glcl piyasasi ihtiyaglari ve is analizi yaklasimini esas alir. Bu yaklasimda
meslekler analiz edilerek meslek profili tanimlanir ve meslek elemaninin yapmasi gereken is / gorev
ve islemler belirlenir. Ogretim programi, sdz konusu is ve islemleri yerine getirebilmek igin sahip
olunmasi gereken bilgi, beceri, tutum ve tavirlari kazandirmayi dersler ve kazanimlari yoluyla ortaya
koyarken diger yandan egitim etkinlikleri, bireyleri bu cerceveye uygun is hayatina hazirlayacak
sekilde planlanir.

Geligtirilen  dgretim  programi; egitsel etkinliklerin  hazirlanmasi, uygulanmasi ve
degerlendiriimesini iceren detayl bir plana sahiptir.

Bu plan; bilissel, sosyal, duyussal, psikomotor becerileri kazandirmak igin asagida belirtilen
Ozelliklere gore hazirlanir:

e Sektor beklentilerine cevap veren, ulusal ve uluslararasi bilgi, beceri ve yetkinliklere sahip
meslek elemanlar yetistirecek

e Her yeterlik seviyesinde bireye yatay ve dikey gegis imkani taniyacak

e Bireylerin &zelliklerine ve farkhliklarina uygun segenekleri sunacak
Bu amacgla mesleki ve teknik egitimde is ve meslek analizine dayali program yaklasimi

benimsenmistir.



Program gelistirme sureci asagidaki asamalardan olusmaktadir:

Analiz : Is piyasasi ihtiyag analizi/beceri ihtiyag analizi/egitim ihtiyag analizi/meslek

analizi/ulusal meslek standartlari

Tasarlama : Program yaklasiminin belirlenmesi ve yaklasima uygun ¢ergevenin

olusturulmasi

Geligtirme : Program dokUmanlarinin hazirlanmasi

Uygulama : Programlarin onaylanmasi ve uygulanmasi

Degerlendirme: Programin uygulanma surecinin izlenmesi, sonucun degerlendiriimesi ve

glncellenmesi

S06z konusu bu siregte; analiz, tasarlama ve gelistirme asamalarini gergeklestirmek Uzere is
piyasasi temsilcileri, alan o6gretmenleri, alanda uzman akademisyenler ve sivil toplum kurulusu
temsilcilerinin katilmlari ile komisyon olusturulmustur. Komisyon calismalarinda Avrupa Yeterlilik
Cercevesi, Turkiye Yeterlilikler Cercevesi, uluslararasi gelismeler, is hayati ve mesleklerde meydana
gelen gelismeler, 3 ve 4. seviye ulusal meslek standartlari ve ulusal yeterlilikler, egitim kurumlarindan
ve uygulayicilardan alinan geri bildirimler, uluslararasi siniflamalar ve standartlar, egitim politikalari,
protokoller, AR-GE (arastirma gelistirme) raporlari, TUIK (Tirkiye Istatistik Kurumu) ve diger
kurum/kurulus verileri referans alinmigtir.

Bu sure¢ sonunda hazirlanan gergeve 6gretim programlari; disiplinler arasi program anlayisi
cercevesinde birden fazla meslegin yeterliklerini esas almaktadir. Egitim programinin odak noktasini
olusturan mesleki yeterlikler; meslek alani ile iliskili “temel mesleki beceriler” ve “ileri veya 6zel mesleki
beceriler” olmak Uzere iki 6geye ayrilir. Mesleki ve teknik egitim programlarinda temel mesleki
becerilerin atdlye, laboratuvar ve meslek dersleriyle ileri veya 6zel mesleki becerilerin ise isletmelerde
mesleki egitim ve se¢meli meslek dersleri aracihdiyla kazandirilmasi amaglanmaktadir.

isletmelerde mesleki egitim ile dalin gerektirdigi bilgi ve becerileri kapsayan, agirlikli olarak is,
proje, deney ve hizmetin yapiimasi ve uygulanmasini gerektiren kazanimlara yer verilmektedir.

Secmeli meslek dersleri 6grencilerin bilim, sanayi ve teknolojideki degisimlere kolay adapte
olmasini saglamayi hedeflemektedir. Bu dersler; okulun 6zellikleri ve (6grenci ilgi ve ihtiyaglari, egitim

ortamlari vb.) sektériin bélgesel ihtiyaglari ile uyumlu bir yapida tasarlanmistir.

2. OGRETIM PROGRAMLARININ PERSPEKTIFI

Egitim sistemimizin temel amaci degerler ve yetkinliklerle butinlesmis bilgi, beceri ve
davraniglara sahip bireyler yetistirmektir. Bilgi, beceri ve davraniglar, 6gretim programlariyla
kazandiriimaya calisilirken degerler ve yetkinlikler; bu bilgi, beceri ve davraniglarin arasindaki
bltinlagu kuran baglanti ve ufuk islevi gérmektedir.

Degerler; toplumumuzun milli ve manevi kaynaklarindan gelen, dinden bugiine ulasmis ve
yarinlarimiza aktaracagimiz 6z mirasimizdir. Yetkinlikler ise bu mirasin hayata ve insanlik ailesine
katilmasini ve katki vermesini saglayan eylemsel bitlnlUklerimizdir. Bu yénuyle deger ve yetkinlikler,
teori-pratik bitinligundn birbirinden ayrilamayan asli parcalaridir. Yetkinlikler giiniin kosullarina gore

degisiklik gosterebilir. Bu sebeple de surekli gdzden gegirilerek, guncellenip yenilenir.



2.1. DEGERLERIMiz

Cagimizda yasanan gelismeler; ticaret ve ekonominin gesitlienmesinin nedenlerinden biri hatta
en 6nemlisidir. is piyasasinin araclarinin gesitlenmesi, sanal ortamin siklikla kullaniimasi, yiiz yiize
iletisimi zayiflatmistir. Bu hizli deg@isim, yapilan iste ve Uretilen mallarin kalitesinde insan unsurunun ne
denli dnemli oldugunu ortaya koymustur.

Milli, manevi, ahlaki ve insani tim degerlere sahip meslek elemanlarinin yetistiriimesi; esnaf
ve sanatkéarlar arasindaki gliven ve is birliginin canlandiriimasi; nezaket, sevgi, saygi gibi degerlerin is
hayatinda hayat bulmasi toplumsal ihtiya¢ héline gelmistir. Meslek o6rgltleri -Ahilik teskilati basta
olmak Uzere- Turk toplumunun meslek hayatinin yaninda sosyal ve kultirel hayatini da dizenlemistir.

Ahlaki ilkeler gergevesinde isini yapan meslek erbabi, diger meslektaglarindan her zaman bir
adim 6ne c¢ikmaktadir. Ahilik kaltird, meslek ahlakinin tarihimizdeki en énemli 6érnegidir. Bu kalttrin
yapi taslari olan sevgi, saygi, yardimlasma, hayirseverlik, is birligi, dogruluk, dirustlik ve guvenilirlik
gibi degerlerin yayginlagmasi is ve ticaret diinyasina dinamizm kazandiracaktir.

Ogrenme ve dFretme siireci; adalet, aile bitiinliigu, caliskanlik, dostluk, duyarlilik, diristlik,
estetik, mahremiyet, merhamet, mutevazilik, 6zgurlik, sabir, saghkli yasam, saygi, sevgi, sorumluluk,

tasarruf, temizlik, vatanseverlik, yardimseverlik degerleri ile birlikte ele alinarak ilerleyecektir.

2.2. YETKINLIKLER

Toplumlarin teknoloji gagindan bilgi cagina gegcmesiyle son yillarda meydana gelen bilimsel,
teknolojik, sosyal degisim ve gelismeler ekseninde, toplumun bireylerden beklentileri de farklhilagmistir.
Bu gelisme ve ilerlemeler dgrencilere temel bilgi ve becerilerin yani sira elestirel diusinme, 6zgin
dislinme, arastirma yapma, sorun ¢ézme gibi bilissel; toplumsal ve kulttrel katihm, girisimcilik, iletisim
kurma, empati kurma gibi sosyal; 6z denetim, 6z glven, kararllik, liderlik gibi kisisel yeterlilik ve
becerilerin kazandirilmasini zorunlu kilmaktadir.

Ogrencilerin ulusal ve uluslararasi diizeyde kisisel, sosyal, akademik ve is hayatlarinda ihtiyag
duyacaklari beceri yelpazeleri olan yetkinlikler Turkiye Yeterlilikler Cercevesi'nde (TYC) belirlenmistir.

TYC sekiz anahtar yetkinlik belirlemekte ve agsadidaki gibi tanimlamaktadir:

1. Okuma Yazma Yetkinligi

Bu yetkinlik, diger kigiler ile uygun ve yaratici bir yolla etkili iletisim kurma yetenegini ifade
eder. Bireyler, gesitli durumlarda sézli ve yazil iletisim kurma, izleme ve kendi iletisimlerini durumun
gerekliliklerine uyarlama becerilerine sahip olmalidir.

Bu yetkinlik ayni zamanda farkli kaynak turlerini ayirt etme ve kullanma, bilgiyi arastirma,
toplama ve igleme, aygitlari kullanma, s6zllU ve yazili gorisleri mantikli bir sekilde diizenleme ve ikna
edici bir bicimde ifade etme becerilerini de igerir.



2. Goklu Dil Yetkinligi

Bu yetkinlik, farkh dilleri iletisim icin uygun ve etkili olarak kullanma becerisini tarif eder. Dil
yetkinlikleri, tarihi boyutu ve kultlrler arasi yetkinlikleri butinlestirmektedir. Farkli diller ve iletisim
araglari arasinda gecgis yapma yetenegine dayanir. Bireyin ihtiyaglarina bagl olarak farkh dillerde,
farkli yeterlilik seviyelerinde s6zli mesajlari anlama, sohbeti baglatma, sirdirme ve bitirme ile
metinleri okuma, anlama ve yazma yeteneklerinden olusur. Bireyler iletisim araglarini uygun sekilde

kullanabilmeli ve dilleri 6rglin, yaygin ve serbest olarak hayati boyunca 6grenebilmelidir.

3. Matematiksel Yetkinlik ile Bilim, Teknoloji, Miihendislikte Yetkinlik

a. Matematiksel yetkinlik: Matematiksel yetkinlik, ginlik hayatta karsilasilan problemi
¢bzmek icin matematiksel diisinme tarzini gelistirme ve uygulamadir. Saglam bir aritmetik becerisi
Uzerine insa edilen sirece, faaliyete ve bilgiye vurgu yapilmaktadir. Matematiksel yetkinlik, diisiinme
(mantiksal ve uzamsal distinme) ve sunmanin (formaller, modeller, kurgular, grafikler ve tablolar)
matematiksel modlarini farkli derecelerde kullanma becerisi ve istegini icermektedir.

b. Bilimde yetkinlik: Bilimdeki yetkinlik, sorulari tanimlamak, kanita dayali sonuglar Uretmek
amaclyla dogal dinyanin agiklanmasina yonelik bilgilerini ve metodolojiden yararlanma beceri ve
istegini icermektedir. Teknoloji ve muhendislikteki yetkinlik, insan istek ve ihtiyaglarini karsilama
baglaminda bilgi ve metodolojinin uygulanmasi olarak goérlilmektedir. Bilim, teknoloji ve
muhendislikteki yetkinlik, insan etkinliklerinden kaynaklanan degisimleri ve her bireyin vatandas olarak

sorumluluklarini kavrama guctnd kapsamaktadir.

4. Dijital Yetkinlik

Bu yetkinlik 6grenme, galisma ve topluma katilim igin dijital teknolojileri giivenli, elestirel ve
sorumlu kullanmay! ve bu teknolojilerle yakindan ilgilenmeyi kapsamaktadir. Bilgi ve veri okuryazarhgi,
iletisim ve is birligi, medya becerileri, dijital icerik olusturma (programlama dahil), gtivenlik (dijital refah
ve siber glvenlikle ilgili yetkinlikler dahil), fikri mulkiyetle ilgili sorular, problem ¢ézme ve elestirel

dusunmeyi igerir.

5. Kisisel, Sosyal ve Ogrenmeyi Ogrenme Yetkinligi

Bu yetkinlik kendini yansitma, zaman ve bilgiyi etkin bir sekilde yonetme, baskalariyla yapici
bir sekilde calisma, esnek kalma, 6grenme ve kariyerini ydénetme vyetenegidir. Belirsizlik ve
karmasiklikla basa c¢ikabilmeyi 6drenmeyi, fiziksel ve duygusal refahini desteklemeyi, fiziksel ve
zihinsel saghgini korumayi, saglik bilincine sahip gelecede yonelik bir yasam slrmeyi, kapsayici ve

destekleyici ortamda ¢atismaya anlayis gosterme ve gatismayi yonetme yetenegini igerir.

6. Vatandaslik Yetkinligi
Bu yetkinlik sosyal, ekonomik, yasal ve politik kavram ve yapilari farketmenin yani sira kiresel
gelismeler ve surdurulebilirlik anlayisina dayal olarak sorumlu vatandas bilinciyle hareket etme, sivil

ve sosyal hayata tam olarak katilma yetenegidir.



7. Girisimcilik Yetkinligi

Bu yetkinlik, firsatlar ve fikirler Uzerinde hareket etme ve bunlari bagkalari igin degerlere
donudstirme kapasitesi anlamina gelir. Yaraticilik, elestirel diisiinme ve problem ¢ézme, inisiyatif alma
ve sebat etme, kiltiirel, sosyal veya finansal de@eri olan projeleri planlama ve yiritme igin is birligi ile

calisabilme yetenegi Uzerine kuruludur.

8. Kiiltiirel Farkindalik ve ifade Yetkinligi

Bu yetkinlik, dustince ve anlamlarin farkh kiltirlerde, sanatsal ve diger kilturel formlarda nasil
yaratici bir sekilde ifade edildiginin ve aktarildiginin anlasiimasi gerektigini kapsamaktadir. Kendi
distnceleri ile toplumdaki roliine ve yerine dair hislerini ¢esitli ortamlarda ve farkl yollarla anlatma,

gelistirme ve ifade etme sirecine dahil olmayi icerir.



3. OLGME VE DEGERLENDIRME

Olgme, bir niteligin gdzlenip gézlem sonuglarinin sayilarla veya bagka sembollerle
gosterilmesi; degerlendirme ise 6lgme sonuglari ile bir 6lgitl kiyaslayarak karara varma sureci olarak
tanimlanir. Egitim 6gretim slrecinde 6gretim programlari kazanimlarinda belirtilen bilgi, beceri ve
tutumlara ne oranda ulagildigini belirleyen dlgme ve degerlendirme uygulamalari egitimin etkili ve
basarili kiinmasinda énemli bir yere sahiptir. Olgme ve degerlendirme uygulamalari eksik ve yanlis
o6grenmelerin belirlenerek dizeltiimesine, geri bildirimlerle surec¢ icinde etkili rehberlik yapilmasina
olanak saglar. Egitimde kullanilacak 6lgme araglarinin yeterli derecede yuksek gegerlik ve guvenirlige
sahip olmasi ve o&grencilerin kendilerine o6gretiimesi hedef alinan davranislari 6grenmis olup
olmadiklari ve bu davraniglarda erismis olduklari yetkinlik ve kararlihk derecelerini nesnel olarak
ortaya koymasi esastir.

Mesleki ve teknik egitim kurumlarina ait 6gretim programlarinda geleneksel ve performansa
dayali degerlendirme yaklasimlari dengeli bir sekilde yer almalidir. Sonuca dayali degerlendirme
olarak da adlandirilan geleneksel degerlendirme agirlikli olarak biligssel becerilere dayali kazanimlarin
Olctlmesinde kullaniimaktadir. Geleneksel yaklasimda kullanilan 6lgme araglari dogru/yanlis,
eslestirme, bosluk doldurma, kisa cevapli, agik uglu ve goktan se¢gmeli soru tirlerinden olusmaktadir.
Kullanilacak soru tirt 6gretim programi kazanimlarinin bilissel beceri dlizeyine bagl olarak belirlenir.
Performansa dayali degerlendirme ise 6grencilerin bireysel farkhliklarini géz éniine alarak onlarin bilgi
ve becerilerini gercek yasama aktarmalarini saglayacak uygulamalar ve gorevleri icermektedir.
Ogrencilerden birden fazla beceriyi iceren bir gérevi gerceklestirmeleri veya bir Griin olusturmalari
beklenen bu yaklagsimda degerlendirme, belirli bir zamana bagli olmayip sireg¢ igine yayilmistir. Zihin
kas koordinasyonunu gerektiren devinigsel (psikomotor) becerilerin agirlikli oldugu mesleki ve teknik
egitimde bireylerin elde ettikleri bilgileri uygulamaya dénustlrerek beceri haline getirmeleri beklenir.

Ogrencilerin bilgi ve becerilerini bitiinlestirerek ortaya koyduklari Griinii ve siireci 6lgmek
amaclyla deney, proje, uygulama vb. yoluyla bir is ya da islemi yapmalari istenir ve elde edilen
sonuglar dnceden belirlenen odlgltlere uygun olarak degerlendirilir. Performansa dayali degerlendirme
yapabilmek igin verilen performans gorevlerinde 6grencilerin géstermis oldugu performansin, daha
onceden hazirlanmig dlgitlerden olusan kontrol listesi, derecelendirme Olgegi, dereceli puanlama
anahtari vb.den uygun olan biri ile degerlendiriimesi ve puanlanmasi gerekmektedir.

Olgme araglari hazirlanirken beceri igin gerekli olan tutum ve davraniglar da dikkate alinmali,
bilissel, duyussal ve devinigsel 6zellikleri bir butlin olarak gdzlemlemeye uygun butlnsel bir yapi
olusturulmahdir.

Egitimde gesitlilik; birey, ders igerigi, sosyal ortam, okul imkanlari vb. dinamiklerden etkilendigi
icin 6lgme ve degerlendirme uygulamalarinin etkililigini saglamada egitim uygulayicilarinin rolu
oldukga dnemlidir. Ogretim programi, élgme sirecinde kullanilabilecek élgme arag ve ydntemleri
acisindan uygulayicilara kesin sinirlar gizmez, sadece yol gosterir. Ancak tercih edilen 6lgme ve

degerlendirme arag¢ ve yonteminde gereken teknik ve akademik standartlara uyulmalidir.



4. BELGELENDIRME

Mezun olan 6grenciye, alan ve dalini gosteren diploma ve is yeri agma belgesi ile birlikte
se¢meli meslek dersleri ile ulasabilecegi ilgili mesleklere ait sertifika veriimektedir. Mesleki ve teknik
ortadgretim programlarindan mezun olanlardan isteyenlere, Turkiye Yeterlilikler Cergevesi
kapsaminda 6grenim suresince kazandiklari temel yeterlilikler hakkinda bilgiler iceren Europass
sertifika/diploma ekiyle alinan ve basari gdsterilen 6grenme birimini, mesleki egitim gbérdidu veya
stajini yaptigi isletmenin adini gdsterir belge dizenlenir.

5. GIDA TEKNOLOJiSi ALANI

5.1. OGRETIM PROGRAMININ AMAGLARI

Beslenme, gec¢misten gunimize insanoglunun temel ihtiyaclarindan biridir. Bu ihtiyacin
karsilanmasi igin gida sektord, kuresel dizeyde hizla dedisen pazar ve rekabet kosullari ile strekli bir
etkilesim igindedir.

Gida sektoru Turk ekonomisinin gelismesinde nufus, istihdam, beslenme, ham madde ve
ihracata katkilari nedeni ile 6nemli bir rol oynamaktadir. Gelecekte bu rolin daha da artacagi bir
gercektir.

Gida Teknolojisi alani altinda yer alan egitim ve 6gretim programi ile sektoriin ihtiyaclarina ve
gida mevzuatlarina uygun Uretim yapabilen, gida kalite kontrol analizlerini yaparak sonuglarini gida
mevzuatlarina gére yorumlayabilen, analiz sonuglarinin gida Uretim prosesleri Uzerindeki dnemini
kavrayabilen, kigisel gelisiminin yani sira mesleki anlamda kendini gelistirebilen bilimsel ve teknolojik
gelismeleri takip ederek bu gelismeleri meslegine uygulayabilen nitelikli meslek elemanlari yetistirmek
amaglanmaktadir.

Gida Teknolojisi Alani Cerceve Ogretim Programi'nda asagidaki dal yer almaktadir.

1. Gida Teknolojisi

Bu dogrultuda Gida Teknolojisi alani ve alan altinda yer alan mesleklerde ulusal ve

uluslararasi dizeyde standartlara uygun 6rgin égretim programi hazirlanmigtir.

Bu programi tamamlayan Ogrenciye asagidaki ortak bilgi, beceri ve yetkinliklerin

kazandiriimasi amacglanmaktadir.

e Yeni ¢ag becerileri ve tasarim odakl distinme yaklasimi dogrultusunda “meslek etidi ve
ahilik, is sagligi ve guvenligi, teknolojik gelismeler ve endustriyel dénisim, gevre koruma,
girisimci fikirler, is kurma ve yiritme, fikri ve sinai miulkiyet haklar1” konularinda mesleki
gelisim saglayacak beceriler kazanma

e Is saghg ve givenligi ile gevre korumaya iliskin énlemleri uygulayarak kalite ve gida
guvenilirligi  gereklilikleri c¢ergevesinde mikrobiyolojik ydntemlere uygun bir gsekilde
mikroorganizmalari  inceleme, gidalarda mikroorganizma gelisimini ve gida

zehirlenmelerini 6nlemek igin gereken islemleri yapma



is saghgi ve giivenligi ile cevre korumaya iliskin énlemleri uygulayarak mevzuata ve kimya
laboratuvari kurallarina uygun sekilde laboratuvarda ara¢ gerecleri kullanma, 6rnegi
analize hazirlama, analizler igin gerekli temel fiziksel ve kimyasal iglemleri ve analiz
sonrasi iglemleri yapma

is saghgl ve givenligi ile gevre korumaya iligkin dnlemleri uygulayarak kalite ve gida
guvenilirligi gereklilikleri ¢cergevesinde, gida hijyeni, kisisel hijyen, su, hava ve isletme
hijyeni, arag, gere¢ ve ekipmanin temizlik ve dezenfeksiyonu, atiklarin uzaklastiriimasi,

haserelerle mucadele ile ilgili islemleri yonetmelik ve standartlara gére yapma

Gida Teknolojisi Dali

is saghgi ve giivenligi ile gevre korumaya iligkin énlemleri uygulayarak aseptik teknige
uygun mikrobiyoloji laboratuvarinda kisisel hazirliklar ile malzeme ve ara¢ hazirliklarini
yapma, besiyeri hazirlama, alinan numuneyi analize hazirlama, kulltir elde etme,
mikroskobik inceleme yapma, isletme ortamindan hijyen ve sanitasyon kontroliini yapma
is saghg ve giivenligi ile cevre korumaya iliskin dnlemleri uygulayarak bilimsel ydntemlere
gOre gida bilesenlerini, 6zelliklerini ve isleme sirasindaki gida bilesenlerindeki degisimleri
belirleme

is saghigi ve givenligi ile gevre korumaya iliskin énlemleri uygulayarak uluslararasi 6lgii
sistemlerine uygun kitle, hacim, yogunluk/kivam 6lgimi yapma ve maddedeki fiziksel,
kimyasal degisimleri inceleme

is sagligi ve giivenligi ile gevre korumaya iliskin énlemleri uygulayarak gida muhafaza ve
ambalajlama tekniklerini uygulama

is saghg ve giivenligi ile cevre korumaya iliskin dnlemleri uygulayarak, ¢calisma kurallarina
ve analiz metoduna gore ¢ozelti hazirlama, ham maddelerde ve islenmis gidalarda temel
kalite kontrol analizlerini yapma ve analiz sonuglarini TGK Yoénetmelidi ve ilgili standartlarla
karsilastirma

is saghgi ve glvenligi ile gevre korumaya iliskin énlemleri uygulayarak Gretim teknigi, Turk
Gida Kodeksi Yonetmeligi tebliglerine ve ilgili TS Standartlar’'na gére gida Uretim akis
semalarinin gizimi, Uretim sireclerinin agiklanmasi ve drtnlerin Gretimi

is saghg! ve giivenligi tedbirlerini alarak gida lretim hattinda kullanilan alet, ekipman ve

makineleri tanima ve kullanma

5.2. PROGRAMIN SURESI

Alan programinin toplam egitim suresi 4 6gretim yili olarak planlanmigtir.

5.3. REFERANS DOKUMANLAR VE DAYANAKLAR

Program hazirlanirken egitimle ilgili mevzuatin yani sira asagida yer alan referans dokiiman

ve dayanaklar dikkate alinarak programin bilesenlerine yansitiimistir.

ISCED-F siniflamasi
4857 sayili is Kanunu
5510 sayili Sosyal Sigortalar ve Genel Saglik Sigortasi Kanunu
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6331 sayil Is Saghgi ve Giivenligi Kanunu

5996 sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu

2872 ve 5491 sayili Cevre Kanunu

is Saghg ve Giivenligi Risk Degerlendirmesi Yonetmeligi

isyerlerinde Acil Durumlar Hakkinda Yénetmelik

isyeri Bina ve Eklentilerinde Alinacak Saglik ve Givenlik Onlemlerine iligkin Yénetmelik
Kisisel Koruyucu Donanimlarin isyerlerinde Kullaniimasi Hakkinda Yénetmelik

Kimyasal Maddelerle Calismalarda Saglik ve Givenlik Onlemleri Hakkinda Yénetmelik
Kanserojen veya Mutajen Maddelerle Calismalarda Saglk ve Givenlik Onlemleri
Hakkinda Ydnetmelik

Saglik ve Givenlik isaretleri Yénetmeligi

Turk Gida Kodeksi (TGK) Yonetmeligi

Gida Guvenligi ve Kalitesinin Denetimi ve Kontroline Dair Ydénetmelik

Gida Hijyeni Yonetmeligi

insani Tiketim Amagl Sular Hakkinda Yénetmelik

Gida Isinlama Yoénetmeligi

Hayvansal Gidalar igin Ozel Hijyen Kurallari Yénetmeligi

Gida igletmelerinin Kayit ve Onay islemlerine Dair Yénetmelik

Tehlikeli Atiklarin Kontrolt Yénetmeligi

Kigiik Kapasiteli Kesimhanelerin Genel ve Ozel Hijyen Kurallarina Dair Yénetmelik

Turk Gida Kodeksi Yonetmeligi Tebligleri

lyi Laboratuvar Uygulamalari (iLU)

TS-EN-ISO 9000 (GMP-GHP-HACCP) standartlari

TS-EN-ISO 9001 standartlari

ISO 22000:2005 Gida Guvenirliligi Yonetim Sistemi Standardi

is Saghig ve Giivenligi Yénetim Sistemi (OHSAS 18001)

Cevre Yonetim Sistemi (ISO 14000)

Sosyal Sorumluluk Yénetim Sistemi (SA 8000)

TS Urun standartlari ile ilgili mevzuattan yararlaniimistir.

METEK projesi kapsaminda yapilan Gida Teknolojisi Alani Meslek Analizleri

14.12.2014 tarih ve 29205 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Kaplama Operatori (Draje)
4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

24.07.2015 tarih ve 29424 Mdikerrer sayilli Resmi Gazete’de yayimlanan Cikolata ve
Cikolatali Urtinler Uretim Operatéri 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

24.07.2015 tarih ve 29424 Mukerrer saylli Resmi Gazete’de yayimlanan Firin ve Unlu
Mamuller Uretim Operatérii 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

24.07.2015 tarih ve 29424 Mikerrer sayilli Resmi Gazete’de yayimlanan Bitkisel Yag
Uretim Operatorii 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi


http://www.isguvenligi.net/wp-content/uploads/mevzuat/2013-kimy.pdf

24.07.2015 tarih ve 29424 Mikerrer saylli Resmi Gazete’de yayimlanan Cikolata ve
Kakaolu Krema Hamuru Uretim Operatérii 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

18.04.2016 tarih ve 29688 Miikerrer sayili Resmi Gazete'de yayimlanan Siit ve Siit isleme
Operatoéri 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

18.04.2016 tarih ve 29688 Mikerrer sayilli Resmi Gazete’de yayimlanan Peynir Uretim
Operatorl 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

18.04.2016 tarih ve 29688 Miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Misir isleme
Operatoéru 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

18.04.2016 tarih ve 29688 Mikerrer sayili Resmi Gazete'de yayimlanan Su Urinleri
isleme Operatorii 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

18.04.2016 tarih ve 29688 Miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Meyve-Sebze
Suyu ve Alkolsiiz igecek Uretim Operatérii 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

18.04.2016 tarih ve 29688 Mukerrer sayilli Resmi Gazete’de yayimlanan Meyve-Sebze
Pire ve Konsantresi Uretim Operatérii 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

18.04.2016 tarih ve 29688 Miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Nisasta Bazli
Seker Rafineri Operatdru 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

24.11.2016 tarih ve 29898 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Fermente Urin Uretim
Operatorii4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

24.11.2016 tarih ve 29898 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tadimci 4.Seviye Ulusal
Meslek Standardi

24.11.2016 tarih ve 29898 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Zeytinyagi Uretim Operatéri
4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

22.06.2017 tarih ve 30104 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Et Uriinleri isleme 4.Seviye
Ulusal Meslek Standardi

22.06.2017 tarih ve 30104 sayili Resmi Gazete'de yayimlanan Kasap 4.Seviye Ulusal
Meslek Standardi

22.06.2017 tarih ve 30104 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Kesimhane Kasabi 4.Seviye
Ulusal Meslek Standardi

17.10.2017 tarih ve 30213 sayili Resmi Gazete'de yayimlanan Baharat ve Toz Karigimlar
Hazirlama Operatori 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

17.10.2017 tarih ve 30213 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Kahvaltilik Gevrek Uretim
Operatorii 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

17.10.2017 tarih ve 30213 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Sebze ve Meyve Konservesi
Uretim Operatérii 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

17.10.2017 tarih ve 30213 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Sos Uretim Operatérii
4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

07.05.2019 tarih ve 30767 Mukerrer sayili Resmi Gazete'de yayimlanan Cig Sit Toplama
ve Depolama Sorumlusu 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi
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5.4. ANADOLU MESLEK VE ANADOLU TEKNiIK PROGRAMI HAFTALIK DERS GiZELGELERI

MESLEKIi VE TEKNIK ANADOLU LISESI
ANADOLU MESLEK PROGRAMI
GIDA TEKNOLOJIiSi ALANI
(GIDA TEKNOLOJISI DALI)
HAFTALIK DERS CiZELGESi

10 11 12

DERS . . .
DERSLER IF | SINIF | SINIF | SINIF

KATEGORILERI S

NiNv|lo| Z0
~
~
~

TURK DILI VE EDEBIYATI (*)

DIN KULTURU VE AHLAK BILGISI

TARIH

T.C. INKILAP TARIHi VE ATATURKCULUK -

COGRAFYA

MATEMATIK
ORTAK Fizik

DERSLER KIMYA

BiYOLOJI

FELSEFE -

YABANCI DiL

BEDEN EGITIMI VE SPOR/GORSEL
SANATLAR/MUZIK

SAGLIK BILGISI VE TRAFIK KULTURU - - 1 -
TOPLAM 28 27 15 10
MESLEKI GELISIM ATOLYESI 2
GIDA MIKROBIYOLOJISI (*) 4 - - -
3
2

1
1
N

NININION

N

N ININDNINININDION

LABORATUVAR TEKNIGI
GIDA HIJYENI VE SANITASYON
GIDALARDA MIKROBIYOLOJIK ANALIZLER (*) - 4
GIDA KIMYASI - 3 - -
4
2

MESLEK  '\ADDEDE TEMEL DEGISIM VE OLCUMLER -
DERSLERI

GIDA MUHAFAZA VE AMBALAJLAMA
TEKNIKLERI

GIDALARDA TEMEL KALITE KONTROL
ANALIZLERI

9
GIDA URETIM TEKNOLOJILERI (*) - - 6 -
GIDA ISLEME MAKINELERI - - 2
ISLETMELERDE MESLEKI EGITIM (*) - - - 24
MESLEK DERS SAATI TOPLAMI 11 13 17 24
SECMELI MESLEK DERS SAATI TOPLAMI (**) - -
SEGMELI DERS SAATI TOPLAMI (**) 5 4
REHBERLIK VE YONLENDIRME - 1 1 -
TOPLAM DERS SAATI 44 45 45 45
NOT:
(*) Milli Egitim Bakanligi Ortabgretim Kurumlar1 Yénetmeligi uyarinca yilsonu basari puani ile basarili
sayilamayacak derslerdir.
(**) Se¢meli meslek dersleri ve se¢meli dersler ile ilgili aciklamalar Cerceve Ogdretim Programinin
Uygulama Esaslari’nda yer almaktadir.

12 11
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MESLEKIi VE TEKNIK ANADOLU LISESI
ANADOLU TEKNIK PROGRAMI
GIDA TEKNOLOJiSi ALANI
(GIDA TEKNOLOJISI DALI)
HAFTALIK DERS CiZELGESI

DERS 9. | 10. | 11. | 12.
KATEGORILERI DI SINIF | SINIF | SINIF | SINIF
TURK DILI VE EDEBIYATI (*) 5 4 4 4
DIN KULTURU VE AHLAK BILGISI 2 2 2 2
TARIH 2 2 2 :
T.C. INKILAP TARIHI VE ATATURKCULUK ; ; - 2
COGRAFYA 2 2 - :
MATEMATIK 5 5 - :
ORTAK  [FizIK 2 2 3 :
DERSLER [ imva > > - -
BIYOLOUI 2 2 - :
FELSEFE - 2 2 -
YABANCI DIL 4 2 2 2
BEDEN EGITIMI VE SPOR/GORSEL ) ) ) i
SANATLAR/MUZIK
SAGLIK BILGISI VE TRAFIK KULTURU ; ; 1 ;
TOPLAM 28 | 27 | 15 | 10
MESLEKI GELISIM ATOLYESI 2 - - -
GIDA MIKROBIYOLOUJISI () 4 : 3 :
LABORATUVAR TEKNIGI 3 ; ;
GIDA HIJYENI VE SANITASYON 2 : - :
GIDALARDA MIKROBIYOLOJIK ANALIZLER (*) | - 4 - -
MESLEK GIDA KIMYASI - 3 - -
DERSLERI | MADDEDE TEMEL DEGISIM VE OLCUMLER ; 4 - ;
GIDA MUHAFAZA VE AMBALAJLAMA ] ) ] ]
TEKNIKLERI |
GIDALARDA TEMEL KALITE KONTROL ] ] o ]
ANALIZLERI (*)
GIDA URETIM TEKNOLOJILERI (*) ; ; - 6
GIDA ISLEME MAKINELERI - - - 2
MESLEK DERS SAATI TOPLAMI 1 | 13 | 9 8
SECMELI MESLEK DERS SAATI TOPLAMI () : : - 3
SECMELI DERS SAATI TOPLAMI () 5 4 | 20 | 24
REHBERLIK VE YONLENDIRME : 1 1 :
TOPLAM DERS SAATI 44 | 45 | 45 | 45
NOT-

(*) Milli Egitim Bakanligi Ortaégretim Kurumlar1 Yénetmeligi uyarinca yilsonu basari puani ile basarili
sayilamayacak derslerdir.

(**) Seg¢meli meslek dersleri ve se¢meli dersler ile ilgili agiklamalar Cergceve Ogretim Programinin
Uygulama Esaslari’nda yer almaktadir.

12



MESLEKIi VE TEKNiIK ANADOLU LISESI
ISLETMELERDE MESLEKI EGITIME 11. SINIFTA BASLAYAN OKULLAR iGiN
ANADOLU MESLEK PROGRAMI
GIDA TEKNOLOJIiSi ALANI
(GIDA TEKNOLOJISIi DALI)
HAFTALIK DERS CiZELGESi

DERS
KATEGORILERI

10 11 12

DERSLER IF | SINIF | SINIF | SINIF

TURK DiLi VE EDEBIYATI (*)

DIN KULTURU VE AHLAK BILGISI

TARIH

T.C. INKILAP TARIHI VE ATATURKGULUK -

COGRAFYA

MATEMATIK
ORTAK FizIK

DERSLER KIMYA

BiYOLOJi

FELSEFE -

YABANCI DiL

BEDEN EGITIMI VE SPOR/GORSEL
SANATLAR/MUZIK

SAGLIK BILGISI VE TRAFIK KULTURU - - 1 -
TOPLAM 28 27 15 10
MESLEKI GELISIM ATOLYESI 2
GIDA MIKROBIYOLOJiSI (*) 4 - - -
3
2

NNl Z©
N
N
N

1
1
N

NININION

N

N ININDNINININDNION
1
1

LABORATUVAR TEKNIGI
GIDA HIJYENI VE SANITASYON
GIDALARDA MIKROBIYOLOJIK ANALIZLER (*) - 4
GIDA KIMYASI - 3 - -
4
2

MESLEK ~ [\ADDEDE TEMEL DEGISIM VE OLCUMLER -
DERSLERI

GIDA MUHAFAZA VE AMBALAJLAMA
TEKNIKLERI

GIDALARDA TEMEL KALITE KONTROL
ANALIZLERI

GIDA URETIM TEKNOLOJILERI - - - 6
GIDA ISLEME MAKINELERI - - - 2
ISLETMELERDE MESLEKI EGITIM (*)(***) - - 16 24
MESLEK DERS SAATI TOPLAMI 11 13 25 32
SECMELI MESLEK DERS SAATI TOPLAMI (**) - - - -
SECMELIi DERS SAATI TOPLAMI (**) 5 4 4 4
REHBERLIK VE YONLENDIRME - 1 1 -
TOPLAM DERS SAATI 44 45 45 46
NOT:

(*) Milli Egitim Bakanligi Ortabgretim Kurumlar1 Yénetmeligi uyarinca yilsonu basari puani ile basarili
sayilamayacak derslerdir.

(**) Se¢meli meslek dersleri ve se¢meli dersler ile ilgili agiklamalar Cerceve Ogdretim Programinin
Uygulama Esaslari’nda yer almaktadir.

(***) Il istihdam ve mesleki egitim kurulu tarafindan belirlenen alan/dallarda 11. sinifta Isletmelerde
Mesleki Egitim dersi uygulanir.
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5.5. CERGEVE OGRETIM PROGRAMININ UYGULAMA ESASLARI

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

Program dort yil olarak tasarlanmistir. Haftallk ders cgizelgesinde ortak dersler, meslek

dersleri, se¢gmeli meslek dersleri ve segmeli dersler yer almaktadir.

. 9. sinifta alana ait temel mesleki becerileri kapsayan derslere, 10, 11 ve 12. siniflarda ise

dala ait mesleki becerileri kapsayan derslere yer veriimektedir.

. Anadolu meslek programinda 12. sinifta “isletmelerde mesleki egitim” dersi uygulanir. il

istihdam ve mesleki egitim kurulu tarafindan belirlenen ve genel mudurlik¢e onaylanan
okullarin alan / dallarinda ise 11 ve 12. siniflarda “igletmelerde mesleki egitim” dersi
uygulanir.

. Program tlrtne gore derslerin sinif seviyeleri ve saatlerinde haftalik ders gizelgesi esas

alinir.

. Ortak ders saatlerinin mevcut 6gretim programlarinda belirtilen ders saatinden farkli olmasi

halinde 6gretim programlarinin amag¢ ve ac¢iklamalari dogrultusunda zimre &égretmenler

kurulunca hazirlanacak programlar uygulanir.

. Dal egitiminde; bdlgesel ve sektdrel ihtiyaglar, okulun donanimi, fiziki kapasitesi ve

o6gretmen durumu ile égrencilerin ilgi ve ihtiyaglari dikkate alinir.

. Secmeli dersler, Talim ve Terbiye Kurulunun Tebligler Dergisi'nde yayimlanan kararlar ile

Mesleki ve Teknik Ortadgretim Okul ve Kurumlarinda Uygulanacak Haftalik Ders
Cizelgeleri’'nin ekinde belirtilen agiklamalar dogrultusunda segmeli dersler tablosundaki
derslerden segilebilir.

Secmeli meslek dersleri; gerceve 6gretim programi se¢meli meslek dersleri tablosundan,

alan / dal meslek derslerinden veya diger alan / dal meslek derslerinden segcilecektir.

Anadolu meslek programina devam eden &égrenciler, 11 ve 12. sinifta segmeli dersler ile
seg¢meli meslek derslerini segebilecektir. Ayni zamanda 12. sinifta isletmelerde meslek
egitimine devam edecektir.

Anadolu teknik programina devam eden 6grenciler, 11 ve 12. sinifta se¢gmeli derslerinden
12. sinifta ise c¢ergeve Ogretim programindaki segmeli meslek dersleri tablosundan
secgecektir.

Mesleki gelisim atdlyesi dersinde Talim ve Terbiye Kurulunun 19.08.2020 tarih ve 22 sayili
Karari ile kabul edilen 6gretim programi uygulanir.

Meslek dersleri, haftalik ders gizelgesinde belirtilen ders saatlerinin bitiinligd bozulmadan
veya imkanlar élglisinde birbirini izleyecek sekilde planlanir.

Haftalik ders cizelgesinde (*) ile belirtien meslek dersleri, alan ve dalin basariimasi
zorunlu meslek dersleridir. Bu dersler, Milli Egitim Bakanhgi Ortadgretim Kurumlari
Ydénetmeligi uyarinca yilsonu basari puani ile basarili sayillamayacak derslerdir.

Mesleki ve teknik Anadolu liselerinde “Akademik Calismalar, insan, Toplum ve Bilim",
"Din, Ahlak ve Deger" ile " Kltir, Sanat ve Spor" se¢meli ders gruplarindan 9, 10, 11 ve
12. sinif seviyelerinde bu gruplardan en az birer ders segilmesi zorunludur.

Secgmeli meslek dersleri ile alan ve dalda birden fazla sertifika alinabilir.
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16.

17.

18.

19.

20.

Meslek derslerinin haftalik ders gizelgesinde belirtilen ders saati sireleri degistiriimeden
ders bilgi formlarinda yer alan derse ait 6grenme birimi streleri zimre 6gretmenler kurulu
tarafindan belirlenir.

Meslek dersleri ile ilgili editim 6gretim planlamasi yapilirken gergeve 6gretim programi

esas olmak Uzere ders bilgi formlarindan yararlanilacaktir.

a. Cerceve Ogretim programinda yer alan meslek derslerine ait kazanimlarin
verilebilmesi i¢in ders bilgi formlarindaki konular (igerik), kazanim agiklamalari ve
uygulama faaliyetlerinden / temrinlerden yararlanilacaktir.

b. Ders bilgi formlarindaki uygulama faaliyetleri / temrinleri; ders kazanimina uygun
olarak okulun fiziki kapasitesi ve donatimi, 06grenci sayisi géz o6ninde
bulundurularak en fazla uygulama faaliyeti / temrini yaptiracak sekilde meslek alan
zimre ogretmenler kurulu tarafindan segilir. Ayrica farkli uygulama faaliyetleri /
temrinleri de yapilabilir.

isletmelerde mesleki egitim dersinin igerigi, her dal icin dalin gerektirdigi bilgi ve
becerilerin tamamini kapsayan, agirlikh olarak ig, proje, deney ve hizmetin yapilmasi ve
uygulamasini gerektiren 6grenme kazanimlari dikkate alinarak zimre 6gretmenler kurulu
tarafindan hazirlanir.

Staj; oOgrencilerin mesleki bilgi, beceri, tutum ve davranislarini gelistirmeyi; okulda
olmayan tesis ve ara¢ gereci taniyarak gergek Uretim, hizmet ortami ve is hayatina
uyumlarini saglamak amaciyla yaptirilir. Staj programinin igerigi; ilgili sinif / siniflara ait
kazanimlar esas alinarak temrin, is, proje, deney veya hizmetin uygulanmasini saglayacak
sekilde ziimre dgretmenler kurulu tarafindan hazirlanir.

Ders ve 6grenme birimi kazanimlari gergeklestirilirken is saghgi ve guvenligi tedbirlerinin
alinmasi gereklidir. Referans dokimanlarda belirtilen is saghgi ve givenligi mevzuat
dogrultusunda alinmasi gereken tedbirlere ders bilgi formlarinda alan ve dallarin 6zelligi
g6z 6nudnde bulundurularak yer verilmektedir. Buna goére is saghgi ve guvenligi ile ilgili
gerekli bilgi ve becerileri aliskanlik haline getiren bireyler yetistiriimesi amaciyla gerceve
Ogretim programi ve ders bilgi formlarindaki is sagligr ve givenligi konulari zimre

ogretmenler kurulunda goérisulir.
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5.6. BASARILMASI ZORUNLU (*) MESLEK DERSLERiI TABLOSU

Anadolu Meslek

Anadolu Teknik

isletmelerde Mesleki
Egitime 11. Sinifta

Dal Sinif Programi Programi Baslayan Okullar igin
Anadolu Meslek Programi
9 Gida Mikrobiyolojisi Gida Mikrobiyolojisi Gida Mikrobiyolojisi
10 Gidalarda Mikrobiyolojik Gidalarda Mikrobiyolojik | Gidalarda Mikrobiyolojik
Gida Analizler Analizler Analizler
Teknolojisi .. i .
J 11 | Gida Uretim Teknolojileri | S'dalarda Temel Kalite | 1\ 010 rde Mesleki Egitim
Kontrol Analizleri
12 | lsletmelerde Mesleki Gida Uretim Teknolojileri | Isletmelerde Mesleki Egitim

Egitim
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6. DERSLER
6.1. ORTAK DERSLER

Ortak dersler; her 6grencinin ortadgretim kurumunu bitirinceye kadar aldidi, asgari ortak bir
genel kiltar veren, toplum sorunlarina duyarli olma, yurdun ekonomik, sosyal ve kilturel kalkinmasina
katkida bulunma bilincini ve gicund kazandirmayr amaglayan ve 06grenciyi yuksekdgretim
programlarina hazirlayan derslerdir.

Haftalik ders cizelgesinde yer alan ortak derslerde Talim ve Terbiye Kurulunun belirlemis
oldugu programlar ve ders saatleri uygulanir.

6.2. MESLEK DERSLERI

Meslek dersleri, 6grenciyi hedefledigi ylksekogretim programlarina ve/veya meslege, is

alanlarina yonelten ve bu yonde gelismesini saglayan derslerdir.
9. SINIF MESLEK DERSLERIi VE KAZANIMLARI

GIDA MIKROBIiYOLOJiSi DERSI

Dersin Amaci :Bu derste d6grenciye; is saghgi ve guvenligi ile c¢evre korumaya iligkin
onlemleri uygulayarak, mikrobiyolojik ydntemlere uygun mikroorganizmalari g6zlemlenmesi, gidalarda
mikroorganizma gelisiminin kontrol altinda tutulmasi ve gida zehirlenmelerinin engellenmesi ile ilgili
bilgi ve becerilerin kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Haftalik Ders Saati 14

Ogrenme Biriminin Adi | Temel Mikrobiyoloji

Bakterileri mikrobiyolojik yontemleri kullanarak gézlemler.

Mayalari mikrobiyolojik yontemleri kullanarak gézlemler.

Kifleri mikrobiyolojik yontemleri kullanarak gozlemler.

Virls, alg ve protozoalari mikrobiyolojik yontemleri kullanarak
gbzlemler.

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

hoONR

Ogrenme Biriminin Adi | Gida-Mikroorganizma iligkisi

1. Gidalarda mikroorganizmalarin gelismesini etkileyen i¢c ve dis
faktorleri, bu faktorlerin kontrol edilme yontemlerini agiklar.

Ogrenme Biriminin 2. Gidalarda mikrobiyal bulagsma kaynaklarini engelleme vyollarini

Kazanimlan aciklar.

3. Mikrobiyal gida zehirlenmelerinin engellemesi icin yapilmasi
gerekenleri agiklar.

LABORATUVAR TEKNIGi DERSI

Dersin Amaci :Bu derste 0Ogrenciye; is saghgl ve guvenligi ile gevre korumaya iligkin
onlemleri uygulayarak mevzuata ve kimya laboratuvari ¢alisma kurallarina gére laboratuvar malzeme
bilgisi, 6rnek alma ve 6rnedi analize hazirlama, analizlere uygun temel fiziksel ve kimyasal igslemlerin

yapilmasi ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandirilmasi amaglanmaktadir.
Haftalik Ders Saati 13
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Ogrenme Biriminin Adi

Laboratuvar On Hazirliklari

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

1. Is saghg ve givenligi tedbirlerini
donanimlarini kullanir.

2. Laboratuvar ¢galisma kurallarina uyarak laboratuvari kullanir.

3. Laboratuvar temizlik ve duzenini belirli bir planlama dogrultusunda

yapar.

alarak kisisel koruyucu

Ogrenme Biriminin Adi

Laboratuvar Araglari ve Ekipmanlari

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

1. Analiz ydntemine uygun malzeme secerek analiz malzemelerini
hazirlar.

Kutle 6lgiim cihazlar kullanarak farkli miktardaki maddeleri tartar.
Analizlerde gerekli olan isiticilari kullanir.

Saf su cihazini kullanarak saf su elde eder.

Ekstraksiyon dizenegini kurar.

Damitma dlzenegini kurar.

oapwN

Ogrenme Biriminin Adi

Laboratuvar Giivenligi

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

1. Kimyasal maddeleri kullanmada glvenlik 6nlemlerini uygular.
2. Laboratuvarda olusabilecek kazalara énleyici tedbirler alir.
3. Deney foyleri hazirlar.

Ogrenme Biriminin Adi

Gida Maddesinden Numune Alimi

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

1. Gida maddesinden kuralina ve teknigine uygun numune alir.
2. Numuneyi analize hazirlar.

Ogrenme Biriminin Adi

Laboratuvar Temel islemleri

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

Cokturme ve olgunlastirma islemini yapar.

Kristallendirme islemini yapar.

Cokelegi/kristalleri, aktarma (dekantasyon), sizme ve santrifijleme
yontemleri ile ayirir.

Buharlastirma, kurutma ve sabit tartima getirme islemlerini yapar.
Yakma ve kul etme islemlerini yapar.

Ekstraksiyon islemini yapar.

Damitma islemini yapar.

Analiz hatalarini engeller.

Cadl ol

OGN~

Ogrenme Biriminin Adi

Laboratuvarda Analiz Sonrasi islemler

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

1. Laboratuvar ortaminin,
bakimini yapar.

2. Laboratuvar kayitlarini tutar.

3. Laboratuvar atiklarini depolar.

arag gerecin, ekipmanin temizligini ve

GIDA HIJYENI VE SANITASYON DERSI

Dersin Amaci

:Bu derste 06grenciye; is saghgl ve guvenligi ile g¢evre korumaya iligkin

onlemleri uygulayarak kalite ve gida glvenilirligi gereklilikleri g¢ercevesinde, ilgili yénetmelik ve

tebliglere uygun gida hijyeni, kigisel hijyen, su, hava ve igsletme hijyeninin saglanmasi, isletmenin,

arag, gere¢ ve ekipmanin temizlik ve dezenfeksiyonunun yapilmasi, atiklarin uzaklastiriimasi,

haserelerle mucadele ve kalite ydnetim sistemleri ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimasi

amagclanmaktadir.
Haftalik Ders Saati
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Ogrenme Biriminin Adi | Gida Endiistrisinde Hijyen ve Sanitasyon

—

Gida igletmelerinin bdlimlerini ayirt eder.

2. is saghg ve givenligi tedbirlerine, hijyen kurallarina ve igletme
standartlarina uygun kisisel hijyeni uygular.

3. s saghgi ve guvenligi kurallar ile gevre korumaya iligkin énlemler ve

mevzuata uygun olarak isletme ortami hijyenini saglar.

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

Ogrenme Biriminin Adi | Temizlik ve Dezenfeksiyon Malzemeleri

1. ligili mevzuata uygun olarak temizlik ve dezenfeksiyon malzemelerini
seger.
2. ilgili mevzuata uygun temizlik ve dezenfeksiyon yéntemlerini tanimlar.

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

Ogrenme Biriminin Ad1 | Atiklarin Uzaklastiriimasi ve Haserelerle Miicadele

Ogrenme Biriminin 1. Gida endustrisinde atik maddeleri siniflandirir.
Kazanimlan 2. Gida endustrisindeki haserelerle micadele yontemlerini tarif eder.

Ogrenme Biriminin Adi | Su ve Hava Hijyeni

Ogrenme Biriminin 1. Gida igletmelerinde kullanilan suyun &ézelliklerini tanimlar
Kazanimlari 2. Gidaigletmelerinde hava- hijyen iligkisinin dnemini aciklar.

Ogrenme Biriminin Ad1 | Gida Endiistrisinde Kalite Yonetim Sistemleri

Ogrenme Biriminin 1. Uluslararasi kalite yonetim sistemlerini ayirt eder.
Kazanimlan 2. Ulusal kalite yonetim sistemlerini ayirt eder.

10, 11 VE 12. SINIF MESLEK DERSLERIi VE KAZANIMLARI

GIDA TEKNOLOJiSi DALI

GIDALARDA MIKROBIYOLOJIK ANALIZLER DERSI

Dersin Amaci :Bu derste 6grenciye; is sagligi ve guvenligi ile ¢evre korumaya iligkin
Onlemleri uygulayarak aseptik teknige uygun mikrobiyoloji laboratuvarinda kigisel hazirliklar ile
malzeme ve arag¢ hazirliklarini yapma, besiyeri hazirlama, alinan numuneyi analize hazirlama, kultur
elde etme, mikroskobik inceleme yapma, isletme ortaminda hijyen ve sanitasyon kontrolu ile ilgili bilgi
ve becerilerin kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Haftalik Ders Saati 14

Ogrenme Biriminin Adi Mikrobiyoloji Malzemeleri ve Araglari

—

Hijyen ve sanitasyon kurallarina uygun sekilde kigisel hazirlik yapar.

2. Saglik ve guvenlik kurallarina, ergonomi ilkelerine ve aseptik kurallara
uygun sekilde laboratuvar diizenini saglar.

3. Mikrobiyoloji laboratuvari arag gereclerini amacina ve teknigine uygun
sekilde kullanir.

4. Mikroskobu teknigine uygun sekilde kullanarak verilen preparatta

go6rantd bulur.

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan
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Ogrenme Biriminin Adi

Mikrobiyolojik Analiz Numunesi

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

1. Laboratuvari mikrobiyolojik analizlere hazirlar.

2. Aseptik kurallara ve teknigine uygun olarak mikrobiyolojik 6n numune
alir.

3. Aseptik kurallara ve teknigine uygun olarak 6n numuneden analiz
Ornegdi hazirlar.

Ogrenme Biriminin Adi

Sterilizasyon

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

1. Teknigine uygun olarak ara¢ geregcleri sterilizasyona hazirlar.
2. Aseptik teknigine uygun olarak arag gereglerin sterilizasyonunu yapar.

Ogrenme Biriminin Adi

Diliisyon

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

1. Formilasyona uygun seyreltme ¢ozeltileri (dilisyon sivisi) hazirlar.
2. Teknigine uygun analiz numunesinden dilisyon serileri hazirlar.

Ogrenme Biriminin Adi

Besiyeri

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

1. Besiyeri karigimlarini veya besiyeri bilesenlerini belirlenen miktarlarda
hassas olarak tartar.
2. Formiulasyonuna uygun besiyeri hazirlar.

Ogrenme Biriminin Adi

Ekim Yontemleri

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

Teknigine uygun sekilde sivi besiyerine ekim yapar.

Teknigine uygun sekilde gizme ydntemi ile ekim yapar.

Teknigine uygun sekilde dokme yontemi ile ekim yapar.

Teknigine uygun sekilde yayma yontemi ile ekim yapar.

Belirlenen 1s1 ve surede ekimi yapilmis petrilerinin kibasyonunu
gerceklestirir.

oo

Ogrenme Biriminin Adi

Kiltirel Sayim Yoéntemleri

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

1. Koloni sayimi ile kilttrel sayim yapar.
2. En muhtemel sayi yontemi ile kultirel sayim yapar.

Ogrenme Biriminin Adi

Kuf ve Maya Tayini

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

Mikroskobik kif sayimi yapar.

Standartlara uygun mikroskobik maya sayimi yapar.
Standartlara uygun ekim yontemiyle kif tayini yapar.
Standartlara uygun ekim yontemiyle maya tayini yapar.

hob=

Ogrenme Biriminin Adi

Mikroskobik inceleme

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

1. Teknidine uygun sekilde preparat hazirlar.
2. Teknigine uygun bakteri hticre morfolojisini inceler.

Ogrenme Biriminin Adi

Mikroskobik Boyama

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

Teknigine uygun sekilde boya ¢dzeltisi hazirlar.

Teknigine uygun sekilde basit boyama yapar.

istenen ydnteme ve teknigine uygun sekilde gram boyama yapar.
istenen yonteme ve teknigine uygun sekilde spor boyama yapar.

hobh=
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Ogrenme Biriminin Adi

isletme Ortaminda Hijyen ve Sanitasyon Kontrolii

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

1. Calisanlarin ellerinden aseptik kurallara ve teknigine uygun numune
alip ekimini yapar.

2. Hazirlanan mikrobiyolojik kontrol programlarina uygun kritik kontrol
noktalarindan aseptik kurallara ve teknigine uygun numune alip
ekimini yapar.

3. Aseptik kurallara ve teknigine uygun sekilde isletme ortamindan
(hava) ekim yapar.

Ogrenme Biriminin Adi

Mikrobiyolojik Analiz Sonrasi iglemler

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

1. Usuline uygun kullaniimis ara¢ geregler ve ekipmanlarin temizlik,
dezenfeksiyon ve/veya sterilizasyonunu yapar.
2. Usuline uygun sekilde mikrobiyolojik atiklarin atilmasini saglar.

GIDA KiMYASI DERSI

Dersin Amaci

:Bu derste 0Ogrenciye; is saghglr ve guvenligi ile g¢evre korumaya iligkin

onlemleri uygulayarak bilimsel yontemlere gére gida bilesenleri ve &6zelliklerinin saptanmasi, gida

isleme sirasindaki gida bilesenlerindeki degisimlerin belirlenmesi ile ilgili

bilgi ve becerilerin

kazandiriimasi amaclanmaktadir.

Haftalik Ders Saati 3

Ogrenme Biriminin Adi

Karbonhidratlar

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

1. Bilimsel yontemlere uygun olarak karbonhidratlarin yapilari, gesitleri,
genel 6zellikleri ve vucuttaki gérevlerini tanimlar.

2. Bilimsel ybntemlere uygun olarak karbonhidratlarin fiziksel
kimyasal 6zelliklerini 6rneklerle agiklar.

ve

Ogrenme Biriminin Adi

Lipitler

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

1. Bilimsel yontemlere uygun olarak lipitlerin yapilari, cesitleri, genel
ozellikleri ve vlcuttaki goérevlerini tanimlar.

2. Bilimsel yontemlere uygun olarak lipitlerin fiziksel
Ozelliklerini érneklerle gosterir.

ve Kimyasal

Ogrenme Biriminin Adi

Proteinler

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

1. Bilimsel ydntemlere uygun olarak proteinlerin yapilarini, c¢esitlerini,
genel 6zelliklerini ve vlicuttaki goérevlerini tanimlar.

2. Bilimsel yontemlere uygun olarak proteinlerin fiziksel ve kimyasal
Ozelliklerini érneklerle agiklar.

Ogrenme Biriminin Adi

Vitamin ve Mineraller

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

1. Bilimsel yéntemlere uygun olarak vitaminlerin yapilarini, ¢esitlerini,
fiziksel ve kimyasal 6zelliklerini, viicuttaki gérevleri ve gida Gretiminde
kullanim alanlarini agiklar.

2. Bilimsel yéntemlere uygun olarak minerallerin yapilarini, cesitlerini,
fiziksel ve kimyasal 6zelliklerini, viicuttaki gorevleri ve gida Gretiminde
kullanim alanlarini agiklar.
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Ogrenme Biriminin Adi

Enzimler

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

1. Bilimsel yontemlere gére enzim yapisini agiklar.
2. Bilimsel yontemlere goére enzim faaliyetlerini kontrol altina alma
yollarini agiklar.

Ogrenme Biriminin Adi

Gidalardaki Toksik Maddeler

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

1. Bilimsel ydntemlere ve saglikli beslenme kurallarina uygun olarak
gidanin yapisinda dogal olarak bulunan toksik maddeleri sorgular.

2. Bilimsel yontemlere ve saglikli beslenme kurallarina uygun olarak gida
isleme ve tuketim slrecinde gidalara bulasan toksik maddeleri
sorgular.

Ogrenme Biriminin Adi

Gidalardaki Pigmentler ve Fenolik Bilesikler

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

1. Bitkilerdeki fenolik bilesikleri ve dogal renk maddelerini agiklar.
2. Hayvansal gidalardaki dogal renk maddelerini agiklar.

Ogrenme Biriminin Adi

Su

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

1. insani tiketim amach sular hakkindaki ydnetmelige ve bilimsel
yontemlere uygun olarak igilebilir suyun 6zelliklerini tarif eder.

2. Bilimsel ydntemlere uygun olarak gida bilesimindeki suyu, su Kkirliligini
ve suyun kimyasal yapisinin diizeltiimesi yontemlerini izah eder.

MADDEDE TEMEL DEGISiM VE OLCUMLER DERSI

Dersin Amaci

:Bu derste Ogrenciye; is saghgi ve guvenligi ile g¢evre korumaya iligkin

oOnlemleri uygulayarak uluslararasi 6lgu sistemlerine uygun kitle, hacim, yogunluk, kivam o&lgimu

yapma ve maddedeki fiziksel, kimyasal degisimleri inceleme ile ilgili bilgi ve becerilerinin
kazandiriimasi amaglanmaktadir.

Haftalik Ders Saati

Ogrenme Biriminin Ad1 | Kiitle Olgiimii

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

1. Maddenin uluslararasi birimlere gére kitle dlgimuni yapar.
2. Maddede net-brut-dara hesaplamalari yapar.

Ogrenme Biriminin Adi

Hacim Olgiimii

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

1. Uluslararasi birimlere gére maddenin hacim élgimund yapar.

2. Boyutlari belli (kiip, dikdortgen prizmasi, silindir, kire, piramit, koni)
katilarin hacmini dlger.

3. Boyutlari belli olmayan katilarin hacmini élcer.

Ogrenme Biriminin Adi

Yogunluk ve Kivam Olgiimii

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

Boyutlari bilinen katilarda, yogunluk dlgimu yapar.

Boyutlari bilinmeyen katilarda yogunluk dlgcimi yapar.
Laktodansimetre ile sutte yogunluk Olger.

Bomemetre (baume) ve salinometre ile salamurada yodunluk olger.
Alkolmetre ile alkol yogunlugunu olger.

Bailingaerometresi ile seker ¢dzeltisindeki seker yogunlugunu olger.
Oksele ile tizim sirasinda yogunluk élger.

Piknometre ile sivilarin yogunlugunu dlger.

Sivilarin viskozitesini dlger.

N RWN =
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Ogrenme Biriminin Adi

Madde ve Mol

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

1. Saf madde ve karisimlari kargilastirir.
2. Homojen karisimlar hazirlar.
3. Heterojen karisimlar hazirlar.

Ogrenme Biriminin Adi

Isi, Sicaklik ve Hal Degigimi

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

1. Teknigine uygun sekilde sicaklik 6lgimu yapar.
2. Hal degisimi durumlarindaki isiy1 hesaplar.

Ogrenme Biriminin Adi

Bilesik Olusumu ve Hesaplamalari

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

1. Kimyasal kurallara, formule ve teknige uygun sekilde elementlerden
bilesik olusturur.

2. Kimyasal kurallara uygun olarak kimyasal degisim hesaplamalari
yapar.

Ogrenme Biriminin Adi

Maddede Kimyasal Degisim Hesaplamalan

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

1. Kimyasal kurallara, formile ve teknije uygun asit ve bazdan tuz
Uretir.
2. Kimyasal kurallara uygun olarak nétrlesme isisini hesaplar.

GIDA MUHAFAZA VE AMBALAJLAMA TEKNIKLERI DERSI

Dersin Amaci

:Bu derste Ogrenciye; is saghgi ve guvenligi ile g¢evre korumaya iligkin

onlemleri uygulayarak gidalarin muhafazasinda uygulanan yontemleri kullanarak mikrobiyal aktiviteyi

yavaglatma ve mikroorganizmalari 6ldirme yodntemleri ve gidalarin ambalajlanma tekniklerinde

ambalajin gidayi ne derece korudugu ve koruma yéntemleri ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimasi

amaclanmaktadir.
Haftalik Ders Saati

Ogrenme Biriminin Adi

Gida Muhafaza Teknikleri

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

1. Gidalarin bozulma ve muhafaza yontemlerini aciklar.

2. Teknigine uygun olarak isil iglem uygulama ydntemlerini aciklar.

3. Su aktivitesinin kontrolinl agiklar.

4. Koruyucu madde ilavesini agiklar.

5. Gidalarin depolanmasinda kullanilan kontrolli ve modifiye atmosfer
teknigini aciklar.

6. Isinlama yontemini agiklar.

7. Gida muhafazasinda yeni yontemleri agiklar.

8. Standartlara uygun depo kosullarinin ve depodaki drinlerin

kontrollinu yapar.

Ogrenme Biriminin Adi

Gida Ambalajlama Teknikleri

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

1. Ambalaj ve gida iliskisini agiklar.

2. Alani ile ilgili cografi isaretleri agiklar.

3. Cam ambalajin 6zelliklerini ve gidada kullanim alanlarini agiklar.

4. Kagit ve ahsap ambalajlarin o6zelliklerini ve gidalarda kullanim
alanlarini agiklar.

5. Metal ve aliminyum ambalajlarin 6zelliklerini ve gidalarda kullanim

amacini agiklar.

6. Plastik ve plastik esasli ambalajlarin ézelliklerini ve gidalarda kullanim
alanlarini agiklar.

7. Cok kath ambalajlarin 6zelliklerini ve gidalarda kullanim alanlarini
aciklar.

8. (Gida ambalajlama sistemlerinin 6énemini agiklar.

9. Standartlara uygun sevk edilecek (riinde ambalaj, etiket ve hasar
kontrolU yapar.
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GIDALARDA TEMEL KALITE KONTROL ANALIZLERI DERSI

Dersin Amaci :Bu derste 6grenciye; is sagligi ve guvenligi ile ¢evre korumaya iligkin
Onlemleri uygulayarak c¢alisma kurallarina ve analiz metoduna goére ¢oOzelti hazirlama, ham
maddelerde ve islenmis gidalarda temel kalite kontrol analizlerini yapma ve analiz sonuglarini TGK
yonetmeligi ve ilgili standartlarla karsilastirma ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimasi
amagclanmaktadir.

Haftalik Ders Saati :9

Ogrenme Biriminin Ad1 | Gézeltiler

Kimyasal kurallara gore istenen miktarda ve hacimde ¢ézelti hazirlar.
Kimyasal kurallara gore istenen molar ¢ozelti hazirlar.

Kimyasal kurallara gore istenen normal ¢ozelti hazirlar.

Kimyasal kurallara gore istenen ppm ve ppb konsantrasyonda ¢ozelti
hazirlar.

Kimyasal kurallara gore eldeki ¢ozeltilerden deristirme ve seyreltme
ile istenen konsantrasyonda ¢ozelti elde eder.

6. Kimyasal kurallara gére yaklasik normalitedeki asit ve baz ¢dzeltilerin
faktérinl bularak ayarli ¢ézelti hazirlar.

hoONR

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

<

Ogrenme Biriminin Ad1 | Gidalarda Duyusal Analizler

1. Analiz metoduna uygun olarak panel odasini ve duyusal test
orneklerini panelistlere hazirlar.
2. Analiz metoduna uygun duyusal testleri uygular.

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

Ogrenme Biriminin Adi Nem ve Toplam Kuru Madde Tayini

Ogrenme Biriminin 1. Analiz metoduna uygun toplam kuru madde tayini yapar.
Kazanimlan 2. Analiz metoduna uygun nem tayini yapar.

Ogrenme Biriminin Ad1 | Kiil Tayini

1. Analiz metoduna uygun olarak toplam kul tayini yapar.
2. Analiz metoduna uygun olarak suda ¢ozinen ve ¢dzinmeyen kil
tayini yapar.

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

Ogrenme Biriminin Ad1 | Asitlik Tayini

1. Teknige uygun olarak, numunede asitlik-bazlik kontroll yapar.
2. Teknigine uygun olarak pH metre ile dlgim yapar.
3. Analiz metoduna uygun titrasyon ile asitlik belirler.

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

Ogrenme Biriminin Adi | Tuz Tayini

Ogrenme Biriminin 1. Analiz metoduna uygun analiz numunesini hazirlar.
Kazanimlari 2. Analiz metoduna uygun titrasyonla tuz miktarini hesaplar.

Ogrenme Biriminin Ad1 | Seker Tayini

Ogrenme Biriminin 1. Analiz metoduna uygun analiz numunesini hazirlar.
Kazanimlan 2. Analiz metoduna uygun invert seker miktarini hesaplar.

Ogrenme Biriminin Ad1 | Protein Tayini

Ogrenme Biriminin 1. Analiz metoduna uygun sekilde yas yakma islemi uygular.
Kazanimlan 2. Analiz metoduna uygun destilasyon ve titrasyon yapar.
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Ogrenme Biriminin Adi

Yag Tayini

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

1.
2,

Analiz metoduna uygun olarak Gerber yontemiyle yag tayini yapar.
Analiz metoduna uygun olarak ekstraksiyon yontemiyle yag tayini
yapar.

GIDA URETiIM TEKNOLOJILERI DERSI

Dersin Amaci

:Bu derste 6grenciye;

is saghgr ve givenlidi ile cevre korumaya iligkin

oOnlemleri uygulayarak dretim teknigi, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi tebliglerine ve ilgili TS

Standartlar’'na uygun gida uretim akis semalarinin ¢izimi, Uretim streclerinin agiklanmasi ve Urinlerin

uretimi ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Haftalik Ders Saati

Ogrenme Biriminin Adi

Siit ve Uriinleri Teknolojisi

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

1.

aRkob

igme sitleri standartlarina uygun pastérize ve sterilize sit Uretim
surecini agiklar.

Yodurt, ayran ve kefir Uretim akis semasini gizerek yogdurt yapar.
Tereyagi ve krema Uretim akis semasini gizerek tereyadi yapar.
Peynir Uretim akis semasini gizerek beyaz peynir yapar.

Dondurma ve st tozu Uretim slrecini agiklar.

Ogrenme Biriminin Adi

Meyve ve Sebze Uriinleri Teknolojisi

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

1.
2,

3.
4,

5.

Taze sebze ve meyvelerin pazara hazirlama sirecini agiklar.

Uretim teknigine uygun konserve Uretim akis semasini cizerek
konserve yapar.

Uretim teknigine uygun sebze ve meyve suyu uretim sirecini aciklar.
Uretim teknigine uygun salgca Uretim akis semasini cizerek salga
yapar.

Uretim teknigine uygun regel ve marmelat Gretim akis semasini
cizerek recel yapar.

Ogrenme Biriminin Adi

Tahil Uriinleri Teknolojisi

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

1.

2,

3.

Uretim teknigine uygun olarak égitme teknolojisinin Uretim sirecini
aciklar.

Uretim teknigine uygun ekmek iretim akis semasini cizerek ekmek
yapar.

Uretim teknigine uygun makarna ve bisklvi Uretim akis semasini
cizerek makarna yapar.

Ogrenme Biriminin Adi

Bitkisel Yag Teknolojisi

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

1.

2,

Uretim teknigine uygun bitkisel yemeklik sivi yag Uretim sirecini
aciklar.

Uretim teknigine uygun zeytinyagi Uretim akis semasini cizerek
zeytinyag elde eder.

Uretim teknigine uygun rafinasyon ve vinterizasyon teknolojisi Gretim
asamalarini agiklar.
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Ogrenme Biriminin Adi

Et ve Et Uriinleri Teknolojisi

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

1.
2,

3.

Teknigine uygun ¢ig et ¢esitlerini hazirlama surecini agiklar.

Uretim teknigine uygun sucuk ve pastirma Uretim akig semasini
cizerek sucuk yapar.

Uretim teknigine uygun 1sil islem gérmiis sucuk benzeri et Griinln
Uretim surecini agiklar.

Ogrenme Biriminin Adi

Fermantasyon Teknolojisi

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

1.
2,

Qretim teknigine uygun sirke Uretim akis semasini gizerek sirke yapar.
Uretim teknigine uygun asit fermantasyon Urlnlerinin dretim akis
semasini gizerek tursu yapar.

GIDA iSLEME MAKINELERI DERSI

Dersin Amaci

:Bu derste 0Ogrenciye; is saghgr ve guvenligi ile g¢evre korumaya iligkin

Onlemleri uygulayarak kullanim talimatlarina uygun ham madde hazirlik makineleri, Gretim suireci

makineleri,

son Urdn dolum ve ambalajlama makinelerini tanima ve kullanma ile ilgili bilgi ve

becerilerin kazandirilmasi1 amaglanmaktadir.

Haftalik Ders Saati

Ogrenme Biriminin Adi

Gida Ham Madde Hazirlama Makineleri

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

Kullanim talimatlarina uygun tartma ve dlgme makinelerini kullanir.
Kullanim talimatlarina uygun tasima, iletim sistemlerinin ¢alisma
prensibini agiklar.

Kullanim talimatlarina uygun yikama,
makinelerinin galisma prensibini agiklar.

aylklama ve siniflama

Ogrenme Biriminin Adi

Gida Uretim Siireci Makineleri

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

1.

2,

3.

Kullanim talimatlarina uygun boyut kugultme makinelerinin ¢alisma
prensibini agiklar.

Kullanim talimatlarina uygun karistirma makinelerinin galisma
prensibini agiklar.
Kullanim talimatlarina uygun isil islem makinelerinin g¢alisma

prensibini agiklar.

Ogrenme Biriminin Adi

Gida Dolum ve Ambalajlama Makineleri

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

1.

2,

Kullanim talimatlarina uygun dolum ve kapama makinelerinin ¢calisma
prensibini agiklar.

Kullanim talimatlarina uygun aseptik ambalajlama sistemlerinin
calisma prensiplerini agiklar.
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6.3. ISLETMELERDE MESLEKI EGITIM

Ogrenciler “isletmelerde Mesleki Egitimi’ni kendi dali ile ilgili faaliyet gdsteren bir isletmede
Milli  Egitim Bakanligi Ortadgretim Kurumlari Yonetmeligi'nin ilgili hikUmlerine goére yapar.
“Isletmelerde Mesleki Egitimi” ders igerigi, bolgesel ihtiyaclar, isletmenin faaliyet gdsterdigi meslek
alani da dikkate alinarak okuldaki koordinator 6gretmenler, alan dgretmenleri ve igletme yetkililerince
belirlenir. Isletmelerde mesleki egitim yapilmayan program tirlerinde &grenciler, ilgili mevzuat

dogrultusunda staj yaparlar.
6.4. SECMELI MESLEK DERSLERI

Ogrencilerin  yéneldikleri alanda, ilgi ve istekleri dogrultusunda ilerlemelerine, kisisel
yeteneklerini gelistirmelerine imkan saglayan derslerdir. Se¢cmeli meslek dersleri bir meslegi ya da
meslegin 6nemli bir pargasini olusturmaktadir.

Secmeli meslek dersleri, kazanimlarin yatay ve dikey kaynasiklik ilkesi dogrultusunda 6n kosul

o6grenmelere ve dersler arasi baglantilara dikkat edilerek bitinlik arz edecek sekilde secilmelidir.

6.4.1. SERTIFIKA DERSLERi TABLOSU

Dal Adi Sertifika Adi Dersler Ders Saati

Gida Kalite Kontrol Gida Kalite Kontrol 7

Bitkisel Yag igleme Bitkisel Yag isleme 5

Cay isleme Cay igleme 5

Gida Teknolojisi Hububat isleme Hububat isleme 5
Siit isleme Siit isleme 7

Et isleme Et isleme 5

Meyve ve Sebze isleme Meyve ve Sebze isleme 7

Programlama 3

Tdm Dallar Dijital Beceriler Dijital Tasarim 2
Sosyal Medya 2
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6.4.2.SECMELI MESLEK DERSLERI TABLOSU

Ders Adi Sinif Seviyesi Ders Saati
Gida Kalite Kontrol 11-12 7
Gida Ambalajlari Kontrolu 11-12 2
Beslenme 11-12 3
Organik Bilegikler 11-12 4
Ozel Gidalar 11-12 3
Bitkisel Yag igleme 11-12 5
Cay isleme 11-12 5
Hububat isleme 11-12 5
Siit isleme 11-12 7
Et isleme 11-12 5
Meyve ve Sebze isleme 11-12 7
Programlama 11-12 3
Dijital Tasarim 11-12 2
Sosyal Medya 11-12 2

GIDA KALITE KONTROL DERSI

Dersin Amaci

:Bu derste Ogrenciye; is saghgi ve guvenligi ile g¢evre korumaya iligkin

onlemleri uygulayarak analiz metoduna gére islenmis gidalarda kalite kontrol analizlerini yapma ile ilgili

bilgi ve becerilerinin kazandiriimasi amaglanmaktadir.

Sinifi
Haftalik Ders Saati 1 7

: 1112

Ogrenme Biriminin Adi

Enstriimental Gida Analizleri

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

Spektrofotometrenin kullanma talimatina uygun sekilde gidalarda
spektrofotometrik analizi yapar.
Analiz metoduna uygun kagit
kromatografik analizi agiklar.
Refraktometrenin kullanma kilavuzuna uygun gidalarda refraktometrik
analiz yapar.

Polarimetrenin kullanma kilavuzuna uygun gidalarda polarimetrik
analiz yapar.

kromatografisi ile gidalarda

Ogrenme Biriminin Adi

icme ve Kullanma Sulari Analizleri

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

1.

Analiz metoduna ve araglarin kullanim kilavuzuna uygun igcme ve
kullanma sularinda sicaklik, renk, bulaniklik, tat ve koku gibi duyusal
Ozellikleri tespit eder.

Analiz metoduna ve kullanim kilavuzuna uygun icme ve kullanma
sularinda iletkenlik ve pH 6lgimu yapar.

Analiz metoduna uygun suyun sertligini tespit eder.

Analiz metoduna uygun sularda amonyak ve nitrat varlidini tespit
eder.
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Ogrenme Biriminin Adi

Siit ve Siit Uriinlerinde Kalite Kontrol Analizleri

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

1. Analiz metoduna uygun sutte istenen kalite kontrol analizini yapar.
2. Analiz metoduna uygun st drinlerinde istenen kalite kontrol analizini
yapar.

Ogrenme Biriminin Adi

Meyve, Sebze ve Konservede Kalite Kontrol Analizleri

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

1. Analiz metoduna uygun taze meyve ve sebzede Kkalite kontrol
analizleri yapar.

2. Analiz metoduna uygun konservelerde duyusal, fiziksel ve kimyasal
analizleri yapar.

Ogrenme Biriminin Adi

Bitkisel Yaglarda Kalite Kontrol Analizleri

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

—

Analiz metoduna uygun zeytinyaginda kalite kontrol analizlerini yapar.

2. Analiz metoduna uygun yemeklik yaglarda sabunlagsma sayisi tayini
yapar.

3. Analiz metoduna uygun margarin analizlerini yapar.

Ogrenme Biriminin Adi

Un ve Unlu Mamullerde Kalite Kontrol Analizleri

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

1. Analiz metoduna uygun unda duyusal, fiziksel,
enstrimantal analizleri yapar.

2. Analiz metoduna ve kimyasal kurallara gére ekmek analizlerini yapar.

kimyasal ve

Ogrenme Biriminin Adi

Et ve Et Uriinlerinde Kalite Kontrol Analizleri

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

1. Analiz metoduna uygun taze ette kalite testlerini yapar.

2. Analiz metoduna uygun et Urinlerinde kalite kontrol analizlerini yapar.

3. Analiz metoduna uygun kanatl etleri ve su Urlnlerinde duyusal,
fiziksel ve kimyasal analizleri yapar.

Ogrenme Biriminin Adi

Alkolsiiz igeceklerde Kalite Kontrol Analizleri

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

1. Analiz metoduna uygun alkolslz iceceklerde duyusal analizleri yapar.

2. Analiz metoduna uygun alkolsuz iceceklerde fiziksel analizleri yapar.

3. Analiz metoduna uygun alkolstiz igeceklerde kimyasal analizleri
yapar.

Ogrenme Biriminin Adi

Balda Kalite Kontrol Analizleri

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

1. Analiz metoduna uygun balda duyusal analizleri yapar.
2. Analiz metoduna uygun balda fiziksel ve kimyasal analizleri yapar.

Ogrenme Biriminin Adi

Cayda Kalite Kontrol Analizleri

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

1. Analiz metoduna uygun ¢ayda duyusal analizleri yapar.
2. Analiz metoduna uygun cayda fiziksel ve kimyasal analizleri yapar.
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GIDA AMBALAJLARI KONTROLU DERSI

Dersin Amaci :Bu derste 6grenciye; is saghgr ve guvenligi tedbirleri, Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeligi ve teblidlerine uygun ambalaj maddeleri ve gida etiketlerinin yapisi, iglevleri ve kontrol
edilmesi ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Sinifi 1112

Haftalik Ders Saati 12

Ogrenme Biriminin Adi1 | Gidalarda Ambalaj Kontrolii

1. Gelen ambalajin sartnameye ve standartlara uygunlugunu ve
Ogrenme Biriminin ambalajlanmis son Urtnleri kontrol eder.

Kazanimlarn 2. Aseptik ambalajlamayi kontrol eder.

3. lgletmenin belirledigi ambalajda dayaniklilik testi uygular.

Ogrenme Biriminin Adi | Gida Ambalajlarinda Etiket ve isaretleme Kontrolii

Ogrenme Biriminin 1. Gida etiketlerinin 6zelliklerini ve iglevlerini agiklar.
Kazanimlari 2. Gida ambalajlarin isaretlenmesi ve etiketlenmesini kontrol eder.

BESLENME DERSI

Dersin Amaci :Bu derste 6grenciye; is saghgl ve guvenligi ile ¢evre korumaya iligkin
onlemleri uygulayarak yeterli ve dengeli beslenme kurallarina uygun olarak besin 6gelerinin yapi ve
islevleri, besin kaynaklarini se¢cme, kisinin 6zellikleri ve yasam tarzina gore enerji ihtiyacini karsilayan,
dogru besin gruplarindan menu planlama ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimasi amacglanmaktadir.
Sinifi 11112

Haftalik Ders Saati :3

Ogrenme Biriminin Ad1 | Besin Ogeleri ve Kaynaklari

1. Karbonhidrat kaynaklarini, yeterli ve dengeli beslenme kurallarina

glre secer.
2. Protein kaynaklarini, yeterli ve dengeli beslenme kurallarina gore
Ogrenme Biriminin seger. . : .
Kazanimlari 3. Yagd kaynaklarini, yeterli ve dengeli beslenme kurallarina goére
seger.

4. Su gereksinimini, saglk kurallarina uygun olarak belirler.
5. Vitamin ve mineral kaynaklarini, yeterli ve dengeli beslenme
kurallarina gére secer.

Ogrenme Biriminin Adi | Dengeli Beslenme Kurallari

1. GunlUk enerji ihtiyacini hesaplar.
2. Besinleri gruplandirir.
3. Moni Planlar.

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari
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ORGANIK BILESIKLER DERSI

Dersin Amaci :Bu derste 6grenciye; is saghgl ve guvenligi ile ¢evre korumaya iligkin
onlemleri uygulayarak organik bilesikleri elde etme ve Ozelliklerinin belilenmesi ile ilgili bilgi ve
becerilerin kazandirilmasi1 amaglanmaktadir.

Sinifi 11112

Haftalik Ders Saati 14

Ogrenme Biriminin Adi | Organik Bilesiklerin Yapilari

1. Kimyasal kurallara gore ¢éziinme ve yanma ile organik maddelerin
Ogrenme Biriminin tayinini yapar.

Kazanimlarn 2. Kimyasal kurallara gore ebllyoskopi ve kriyoskopi yontemleriyle
organik bilesiklerin mol kutlesini bulur.

Ogrenme Biriminin Ad1 | Alifatik Hidrokarbonlar

1. Kimyasal kurallara gore alkan elde ederek dzelliklerini agiklar.
2. Kimyasal kurallara gore alken elde ederek 6zelliklerini agiklar.
3. Kimyasal kurallara goére alkin elde ederek 6zelliklerini agiklar.

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

Ogrenme Biriminin Adi | Alkol ve Eterler

1. Kimyasal kurallara goére tepkime farkliliklarindan vyararlanarak
alkolleri ayirt eder.
2. Kimyasal kurallara gore eterlerde peroksit kontroll yapar.

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

Ogrenme Biriminin Adi | Aldehit ve Ketonlar

Ogrenme Biriminin 1. Kimyasal agidan asetaldehitin 6zelliklerini agiklar.
Kazanimlari 2. Kimyasal ac¢idan lyodoform testi ile asetonun 6zelliklerini agiklar

Ogrenme Biriminin Adi Karboksilli Asitler ve Esterler

1. Kimyasal kurallara gore asetik asidin 6zelliklerini belirler.
2. Kimyasal kurallara gbre sabun elde ederek esterlesme olayini
gergeklestirir.

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

OZEL GIDALAR DERSI

Dersin Amaci :Bu derste 0Ogrenciye; is saghgl ve guvenligi ile gevre korumaya iligkin
onlemleri uygulayarak Turk Gida Kodeksi Yonetmelidi ve tebliglerine uygun ham balin iglenmesi,
kristal seker, pekmez, tahin ve tahin helva, gikolata, lokum, ketcap ve mayonez gibi 6zel gidalarin
uretim asamalari, kalite karakteristikleri ve Uretim slreci kontrolleri ile ilgili bilgi ve becerilerin
kazandiriimasi amacglanmaktadir.

Sinifi 1112

Haftalik Ders Saati :3

Ogrenme Biriminin Ad1 | Pancardan Seker Uretimi

Ogrenme Biriminin 1. Seker pancarini islemeye hazirlar.
Kazanimlan 2. Ham serbetten kristal seker yapar.
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Ogrenme Biriminin Adi | Ham Bal

Ogrenme Biriminin 1. Ham bali igslemeye hazirlar.
Kazanimlan 2. Bali tiketime hazir hale getirir.

Ogrenme Biriminin Adi Pekmez Yapimi

1. Pekmez ham maddelerini Gretime hazirlar.
2. Tath berrak sira yapar.
3. Sirayi koyulastirma/isil islem uygular.

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

Ogrenme Biriminin Adi | Tahin/Tahin Helvasi Uretimi

Ogrenme Biriminin 1. Tahin helvasi ham maddelerini hazirlar.
Kazanimlan 2. Tahin helva gesitlerini yapar.

Ogrenme Biriminin Ad1 | Gikolata ve Lokum Uretimi

Ogrenme Biriminin 1. Qretim teknigine uygun gikolata Uretir.
Kazanimlari 2. Uretim teknigine lokum Uretir.

Ogrenme Biriminin Ad1 | Ketcap ve Mayonez Uretimi

Ogrenme Biriminin 1. Uretim teknigine uygun ketgap uretir.
Kazanimlan 2. Uretim teknigine uygun mayonez Uretir.

BITKISEL YAG ISLEME DERSI

Dersin Amaci :Bu derste Ogrenciye; is saghgi ve guvenligi ile c¢evre korumaya iligkin
onlemleri uygulayarak Turk Gida Kodeksi Yonetmeligi ve tebliglerine uygun yagh tohumlardan bitkisel
yag Uretimi, rafinasyon, bitkisel sivi yagi hidrojene ederek katilastirma, margarin Uretimi, zeytinyagi
Uretimi ve satisa hazirlama ile ilgili bilgi ve becerilerinin kazandiriimasi amaglanmaktadir.

Sinifi 11112

Haftalik Ders Saati :5

Ogrenme Biriminin Adi | Bitkisel Yag Uretimi

1. Yagh tohumlara isleme teknigine uygun on islemler uygular.

2. Yagh tohumlardan farkh yontemlerle yag elde eder.

3. Ham yagda teknigine uygun rafinasyon islemini yapar.

4. Teknigine uygun bitkisel sivi yagdan hidrojenasyon uygulanmasi ile
margarin Uretir.

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

Ogrenme Biriminin Ad1 | Zeytinyagi Uretimi

1. Uretim teknigine uygun zeytini presler.

Ogrenme Biriminin 2. Uretim teknigine uygun zeytinyagindan tortu ve kara suyun
Kazanimlari ayrilmasini saglar.

3. Zeytinyagini satisa hazirlar.

GCAY ISLEME DERSI

Dersin Amaci :Bu derste 6grenciye; is sagligi ve guvenligi ile g¢evre korumaya iligskin
onlemleri uygulayarak Turk Gida Kodeksi Yonetmelidi ve tebliglerine uygun siyah gay, yesil ¢cay ve
bitkisel gaylarin Gretimi ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Sinifi 11112
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Ogrenme Biriminin Adi

Siyah Gay Uretimi

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

—

Olgiitlere uygun alinan yas cayi teknigine uygun muhafaza edip
fabrikaya sevk eder.

Cay yapraklarini teknigine uygun soldurma makinesine alir.
Teknigine uygun sekilde solmus ¢ayi kivirma makinesinde kivirir.
Teknigine uygun gay yapraklarini oksidasyona alir.

Teknigine uygun c¢ay yapraklarini kurutma makinesinde (firinda)
kurutur.

Teknigine uygun sekilde ¢ayi kiricilardan ve eleklerden gegirir.
Siyah cay tebligine uygun sekilde siniflandirir.

aRhwbd
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Ogrenme Biriminin Adi

Yesil Gay Uretimi

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

1. Yesil cayda teknigine uygun havalandirma ve soklama iglemini
yapar.

2. Yesil cayda teknigine uygun kurutma ve kivirma islemini yapar.

3. Teknigine uygun yesil cayi eleklerden gegirerek siniflandirir.

Ogrenme Biriminin Adi

Bitkisel Gay Uretimi

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

1. Bitkisel ¢caylari teknigine uygun sekilde toplayarak kurutur.
2. Formulasyona uygun bitkisel ¢ay karisimi hazirlar.
3. Bitkisel gay karisimini standardina uygun ambalajlar.

HUBUBAT iSLEME DERSI

Dersin Amaci

:Bu derste Ogrenciye; is saghgi ve guvenligi ile g¢evre korumaya iligkin

Onlemleri uygulayarak Turk Gida Kodeksi Yonetmeligi ve tebliglerine uygun tahil teknolojisi Grtinlerinin

islenmesi, Uretim sireci kontrolleri ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimasi amaglanmaktadir.

Sinifi
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Ogrenme Biriminin Adi

Un ve irmik Uretimi

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

Tahil tanelerini kalite dlgitlerine uygun olarak siniflandirir.
Bugdayi igindeki yabanci maddeleri ayirir.

Bugdayi makine kullanim talimatina uyarak tavlar.

Valsli degirmen kullanim talimatina uyarak bugday égatar.
Teknigine uygun un ve irmik pagal hazirlar.

Teknigine uygun kullanim amacina gbére hazirlanan
cesitlerini siniflandirir.

cakrwbh~

irmik

Ogrenme Biriminin Adi

Bulgur Uretimi

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

1. Teknigdine uygun bulgurluk bugday! pigirir.
2. Teknigine uygun bulgurluk buddayi kirar.
3. Teknigine uygun bulguru satisa hazirlar.

Ogrenme Biriminin Adi

Nisasta Uretimi

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

1. Teknidine uygun olarak nisasta elde etmek Uzere misirlari Gretime
hazirlar.

2. Teknigine uygun olarak maserasyon (islatma) yapar.

3. Teknigine uygun olarak 6z ayirma (ezme, kirma, 6z ayirma,
yikama, kurutma) yapar.

4. Teknigine uygun olarak gluten ayirma-kepek ayirma yapar.

5. Teknigine uygun olarak nisastayi kurutur.
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Ogrenme Biriminin Adi

Ekmek Uretimi

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

Receteye uygun ekmeklik un ve katki maddesi secer.
Teknigine uygun hamur yogurur.

Teknigine uygun hamurun fermantasyonunu hazirlar.
Teknigine uygun hamura sekil verir.

Teknigine uygun son fermantasyon iglemini kontrol eder.
Teknigine uygun ekmegi pigirir.

Al ol

Ogrenme Biriminin Adi

Biskiivi Uretimi

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

Receteye uygun olarak biskuvilik un ve yardimci bilesenleri seger.
isletme politikasina uygun biskiivi bilesenlerini karigtirir.
Teknigine uygun bisktvi hamuru yogurur.

isletme politikasina uygun biskiivi hamurunu sekillendirir.
Teknigine uygun biskavi pigirir.

o=

Ogrenme Biriminin Adi

Makarna Uretimi

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

1. Receteye uygun makarna bilesenlerini hazirlar.
2. Teknigine uygun makarna hamurunu yogurur.

3. Teknigine uygun kaliplayarak kurutur.

4. Teknigine uygun sekillenmis makarnalari sogutur.

Ogrenme Biriminin Adi

Kuru Baklagiller

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

1. Teknigine uygun tahil taneleri ve kuru baklagilleri temizler.
2. Teknigine uygun mercimek igler.

3. Teknigine uygun celtik isler.

4. Teknigine uygun hububat tanelerini ambalajlar.

Ogrenme Biriminin Adi

Kuruyemis Cesitleri

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

Teknigine uygun ay cekirdegi isler.
Teknigine uygun leblebi igler.
Teknigine uygun Antep fistigi isler.
Teknigine uygun yerfistidi isler.
Teknigine uygun findik isler.

arob=

SUT iSLEME DERSI

Dersin Amaci

:Bu derste 06grenciye; is saghgr ve guvenligi ile gevre korumaya iligkin

onlemleri uygulayarak Turk Gida Kodeksi’nin ilgili Griin tebligleri ve TSE'nin ilgili standartlarina uygun

icme sutu cesitleri ve sut Granleri Uretim asamalari ile ilgili bilgi ve becerileri kazandirmak

amagclanmaktadir.
Sinifi
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Ogrenme Biriminin Adi

Siitiin isletmeye Kabulii

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

1.
2,
3.

Ureticiden siitii alip nakleder.
Sitdn ilk kontrollerini yapar.
Sitdn fabrikaya alimini yapar.

Ogrenme Biriminin Adi

Siitiin islemeye Hazirlanmasi

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

oL

Satun havasini ve kokusunu alir.
Sitdn yagini ayirir.
Standardizasyon islemini yapar.
Baktofligasyon islemini yapar.
Sitd homojenize eder.
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Ogrenme Biriminin Adi

icme Siitii Uretimi

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

1. Pastdrize igme sitl dretir.
2. Sterilize igme sty Uretir.

Ogrenme Biriminin Adi

Fermente Siit Uriinleri Uretimi

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

Yogurda islenecek site 6n islemleri yapar.
Yogurt Uretir.

Set tipi meyveli yogurt Uretir.

Siizme yogurt Uretir

Probiyotik yogurt Uretir.

Kefir Uretir.

Ayran uretir

Nooapwh=

Ogrenme Biriminin Adi

Tereyag: Uretimi

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

Ham maddeye 6n islemleri uygular.
Kremayi pastdrize eder.

Kremayi olgunlagtirir.

Kremayi yayiklayarak yikar.
Tereyagini malakse eder.
Tereyagdini ambalajlar.

oo wn

Ogrenme Biriminin Adi

Dondurma Uretimi

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

1. Miks karigsimi hazirlar.
2. Miksiigler.
3. Dondurmayi ambalajlayip sertlestirir.

Ogrenme Biriminin Adi

Koyulastiriimig Siit Uretimi

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

1. Sekersiz koyulastiniimis sit dretir.
2. Peynir alti suyu tozu yapar.
3. Sittozu yapar.

Ogrenme Biriminin Adi

Beyaz Peynir Uretimi

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

Peynir satlne 6n islemleri yapar.

Olgunlastirma ve pihtilastirma islemlerini yapar.
Pihtiyi igler.

Tuzlama islemlerini yapar.

Beyaz peyniri ambalajlar.

oL

Ogrenme Biriminin Adi

Kasar Peyniri Uretimi

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

1. Taze kasar peyniri Uretir.
2. Olgun kasar Uretir.

Ogrenme Biriminin Adi

Diger Peynir Gesitlerinin Uretimi

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

1. Mihali¢ peyniri elde eder.
2. Dil peyniri elde eder.
3. Erzincan tulum peyniri Uretir.

ET iSLEME DERSI

Dersin Amaci

onlemleri uygulayarak Tirk Gida Kodeksi Yonetmelidi ve tebliglerine uygun olarak et ve et Urlnleri

:Bu derste Ogrenciye; is saghgi ve guvenligi ile g¢evre korumaya iligkin

uretimi ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Sinifi
Haftalik Ders Saati
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Ogrenme Biriminin Adi

Cig Et Cesitleri

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

1. Teknide uygun ¢ig kirmizi etleri hazirlar.
2. Teknige uygun ¢ig kanath etleri hazirlar.
3. Teknige uygun ¢ig su Urlnlerini hazirlar.

Ogrenme Biriminin Adi

Emiilsiyon Tipi Et Uriinleri Uretimi

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

1. Teknigine uygun sosis yapar.
2. Teknigine uygun salam yapar.

Ogrenme Biriminin Adi

Sucuk Uretimi

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

1. Teknigine uygun olarak sucuk ve sucuk benzeri Urinlerde 6n
islemleri uygular.

2. Teknigine uygun olarak sucuk hamurunu kiliflara doldurur.

3. Teknigine uygun olarak sucugu olgunlastirir.

Ogrenme Biriminin Adi

Pastirma Uretimi

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

1. Et sékimu yapar.

2. So6kimu ve acimi yapilmig etleri teknigine uygun olarak tuzlar.
3. Pastirma dretiminde kurutma iglemini agiklar.

4. Baskilanmis eti cemenler.

MEYVE VE SEBZE iSLEME DERSI

Dersin Amaci :Bu derste dgrenciye; is sagligi ve guvenligi ile gevre korumaya iligskin
onlemleri uygulayarak Tirk Gida Kodeksi Yonetmelidi ve tebliglerine uygun olarak meyve ve sebze
teknoloijisi ile ilgili temel bilgi ve becerilerin kazandirilmasi amacglanmaktadir.

Sinifi 11112
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Ogrenme Biriminin Adi

Taze Sebze ve Meyvelerin Tiiketime Hazirlanmasi

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

1. Sebze ve meyvelerin igletmeye kabullni yapar.
2. Taze sebze ve meyveleri satisa hazirlar.

Ogrenme Biriminin Adi

Meyve ve Sebze Konservesi Uretimi

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

Sebze ve meyvelerde 6n islemleri yapar.
Konserve dolgu sivisi hazirlar.

Konservelerde dolum ve kapama islemlerini yapar.
Konservede isil islem yapar.

Konserveleri depolar.

aRrob=

Ogrenme Biriminin Adi

Meyve-Sebze Suyu Uretimi

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

1. Mayseyi presler.
2. Mayseyi berraklastirir.
3. Meyve —sebze suyunu pastorize eder.

Ogrenme Biriminin Adi

Salga Uretimi

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

1. Salga ham maddesini hazirlar.
2. Pulpun konsantre islemini yapar.
3. Isiliglem uygular.
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Ogrenme Biriminin Adi

Sebze ve Meyvelerin Dondurulmasi

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

1. Sebze ve meyveleri dondurma iglemine hazirlar.
2. Sebze ve meyveleri dondurur.
3. Dondurulmus sebze ve meyveleri ambalajlar.

Ogrenme Biriminin Adi

Sebze ve Meyvelerin Kurutulmasi

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

1. Sebze ve meyveleri kurutmaya hazirlar.
2. Sebze ve meyveleri kurutur.
3. Kurutulmus sebze ve meyveleri tiketime hazirlar.

Ogrenme Biriminin Adi

Tursu Uretimi

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

1. Tursu on iglemlerini yapar.
2. Uretim teknigine uygun tursu yapar.

Ogrenme Biriminin Adi

Sofralik Zeytin Uretimi

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

1. Sofralik yesil zeytin gesitleri yapar.
2. Sofralik siyah zeytin gesitleri yapar.

Ogrenme Biriminin Adi

Regel Uretimi

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

1. Regel Gretimi 6n hazirliklarini yapar.
2. Uretim teknigine ve regeteye uygun recgel yapar.

Ogrenme Biriminin Adi

Marmelat Uretimi

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

1. Marmelat Gretimi 6n hazirliklar yapar.
2. Uretim teknigine ve regeteye uygun recgel yapar.

PROGRAMLAMA DERSI

Dersin Amaci

: Bu derste 6grenciye; temel algoritma, goérsel blok programlama, iletisim agi

olusturabilen cihazlarin programlanmasi ve oyun programlama iglemlerini yapma ile ilgili bilgi ve

becerilerin kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Sinifi
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Ogrenme Biriminin Adi

Blok Tabanli Programlama

Ogrenme Biriminin
Kazanimlan

1. Blok tabanli programlama aracinda sunulan bir programin islevlerini
aciklar.

2. Blok tabanli programlama aracinda uygun teknikleri kullanarak
temel algoritmalar planlar.

3. Blok tabanl programlama aracinda sunulan bir programin hatalarini
ayiklar.

4. Blok tabanlh programlama aracinda sunulan bir programi verilen
Olcutlere gore gelistirerek dizenler.

5. Bir algoritmay uyarlamak i¢in en uygun karar yapilarini seger.

6. Tum programlama yapilarini iceren 6zgun bir proje olusturur.

Ogrenme Biriminin Adi

Nesnelerin interneti

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

Devre elemanlarinin gérevlerini agiklar.

Blok temelli programlama araglariyla uygulamalar yapar.
Programlama dili ile nesnelerin interneti icin program yazar.
Mikrodenetleyici kart donanimi Gzerinde yazihim dilini kullanir.
Simulasyon araci (Packet Tracer) kullanarak bir sistem tasarlar.

o=
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Ogrenme Biriminin Adi | Oyun Programlama

1. Temel kodlama ve kullanici etkilesim islemlerini yapar.
Ogrenme Biriminin 2. Karakter ve gevre dlizenlemelerini yapar.
Kazanimlan 3. Animasyon ve simulasyon islemlerini yapar.

4. Olusturulan oyunu testinden sonra yayinlar.

DIJITAL TASARIM DERSI

Dersin Amaci : Bu derste dgrenciye is sagligi ve glvenligi tedbirleri alarak teknik resim
kurallarina uygun ¢izimler yapma, bilgisayarda G¢ boyutlu tasarim yaparak hazirlanan tasarimlarin
baskisini alma, hazir web igerikleri kullanarak web sitesi olusturma ve yonetme, animasyon hazirlama
ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Sinifi 11112

Haftalik Ders Saati 12

Ogrenme Biriminin Ad1 | Dijital Tasarim

Tasarima yardimci araglari kullanir.

Calisma dizlemine sekil ekler.

Sekilleri gruplandirarak yeni sekiller olusturur.

Bir sekilden bagka bir sekli ¢gikararak yeni sekil olusturur.

ice aktarmayi kullanarak 6zgiin sekiller olusturur.

Tasarimini bagka uygulamalar ya da 3d yazici i¢in disa aktarir.

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

oopwN

Ogrenme Biriminin Adi1 | Hazir Web Sayfasi

1. lgerik yénetimi yazimini ve eklentisini kurar.
Ogrenme Biriminin 2. Yonetim panelinde web sitesi ile ilgili ayarlari yapar.
Kazanimlan 3. lcerik ve kategori islemlerini yapar.

4. Menl ve sayfa iglemlerini yapar.

Ogrenme Biriminin Adi | Animasyon Hazirlama

Calisma ekranini kendine uyarlar.
2. Standart sekilleri galisma dizlemine ekler.
3. Tasarim araglariyla nesneler Gzerinde islemler yapar.
4. Eklenen seklin parametrik 6zelliklerini degistirir.
Ogrenme Biriminin 5. Eklenen sekilleri modifiye araglarini kullanarak geligtirir.
Kazanimlarn 6. Material Editéranu kullanarak tasarlanan nesnelere doku ekler.
7. Calisilan projeye animasyonda kullaniimak Gizere kamera ekler.
8. Anahtar kareleri kullanarak animasyonlar gelistirir.
9. Calismayi ¢ikti (render) olarak alir.
10. Eklenti olarak kullanilan ¢ikti (render) araglarini agiklar.

SOSYAL MEDYA DERSI

Dersin Amaci : Bu derste 6grenciye medyadaki haber mesajlarini toplama, bir kurum
hakkindaki haberleri toplama ve halkla iligkiler kampanyasi yapma, e-ticaret uygulamalari, verilerin
analizi ve grafikleri ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimasi amaglanmaktadir.

Sinifi 11112
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Ogrenme Biriminin Adi E-Ticaret

E-ticarete iligkin temel kavramlari agiklar.

E-ticaret tUrlerini aciklar.

E-ticarette pazarlama asamalarini siralar.

E-ticaret icin gereken teknik alt yapi ve givenlik unsurlarini agiklar.
E-ticaret ile ilgili hukuki dizenlemeleri takip eder.

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

ahwbh=

Ogrenme Biriminin Ad1 | Sosyal Medya

1. Sosyal medyay! kullanirken temel hak ve 6zgurlikler kapsaminda
etik kurallara uygun paylasim yapar.

2. Kimlik gizlenmeden hukuki kurallarin sorumluluklarini géze alarak
sosyal medya kullanir.
O C 3. Sosyal medyayi kullanirken siber siddete karsi kendini korur.
grenme Biriminin AP A o

4. Dijital marka yonetimini ve dijital donisum gerekliligini agiklar.
Kazanimlan

5. Sosyal medya araglarini agiklar.

6. Sosyal medya platformlari igin igerik plani olusturur.

7. Sosyal medya analizi ve raporlama yapar.

8. Sosyal medyada kriz iletisimi kampanyasi planlama ve uygulama

yapar.

Ogrenme Biriminin Ad1 | Veri Analizi ve Grafikler

Veri ve bilgi kavramlarini agiklar.

Veri tlrlerini ve gevresindeki veri kaynaklarini agiklar.

Veri toplama araglariyla veriyi toplar ve veri kimesi olusturur.
Tablolar hélinde veri hazirlar.

Grafik gesitlerini tanir ve amaca uygun grafik secgimi yapar.

Veri gorsellestirme araclarini kullanarak veriye dayali grafikler
olusturur.

Ogrenme Biriminin
Kazanimlari

Al

6.5. SECMELI DERSLER

Ogrencilerin hedefledikleri ve yéneldikleri alanda, gelismelerine veya ilgi ve istekleri
dogrultusunda cgesitli programlarda ilerlemelerine, kisisel yeteneklerini gelistirmelerine imkan saglayan
derslerdir.

Secmeli dersler, 6n kosul 6grenmelere ve dersler arasi baglantilara dikkat edilerek butinlik

arz edecek sekilde secilmelidir.
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